taurus
VAC 6000

Envasadora al vacio
Vacuum sealer

Machine sous-vide
Vakuumiergerat
Confezionatrice sottovuoto
Maquina de embalar a vacuo
Envasadora al buit
Vacuumverpakkingsmachine
Pakowarka prézniowa

2 UOKEUN OUOKEUAOIag o€ KEVO
aA£POG

BakyyMHbIN ynakoBLLMK
Etansor de vidare

Ypen 3a BakyymmpaHe

elog)) & a0 Cadsad) la

)




ONORORONO

[[ EC;{; @ @@@ D

OXORO,




Fig. 1

Fig. 2

Fig. 3




Espanol
Envasadora al vacio
VAC6000
DESCRIPCION

A Tapa
B Cuerpo
C Botones laterales de apertura de la tapa
D Cortador de bolsas
E Panel de control tactil
1 Selector de tipo de comida (seca y humeda)
2 Barra de progreso
3 Funcion manual
4 Funcion de sellado
5 Funcion de envasado y sellado
6 Cancelar
F Alojamiento para rollo de bolsas
G Banda de sellado
H Juntas de espuma de sellado al vacio
| Banda de sellado térmica
J Camara de vacio
K Abertura de la bomba
L Bandeja de liquidos extraible
M Alojamiento para el cable

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

- No utilizar el aparato sin consumibles.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

- No mover el aparato mientras esta en uso.

- No utilizar el aparato inclinado, ni darle la
vuelta.

- Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacién de
limpieza.

- Guardar este aparato fuera del alcance de los
niflos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

- Usar este aparato, sus accesorios y herra-

mientas de acuerdo con estas instrucciones,
teniendo en cuenta las condiciones de trabajo
y el trabajo a realizar. Usar el aparato para
operaciones diferentes a las previstas podria
causar una situacion de peligro.

- No utilizar el aparato mas de 10 minutos se-
guidos. Dejarlo enfriar en reposo durante una
hora antes de volver a utilizarlo.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

USoO:

- Extender completamente el cable antes de
enchufar.

- Extraer del alojamiento cable, la longitud de
cable que precise.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.
- Los botones se iluminaran.

COMO HACER EL VACIO UTILIZANDO UNA
BOLSA DE ENVASADO:

- Colocar los alimentos para envasar dentro de
la bolsa. No llene la bolsa hasta el limite, deje
siempre un espacio de al menos 7 cm.

Abrir la tapa de la envasadora al vacio presio-
nando los dos botones laterales.

Introducir la parte superior abierta de la bolsa
en la camara de vacio. Para conseguir un buen
sellado la bolsa no debe presentar arrugas
(Fig. 3).

Cerrar la tapa presionando los dos extremos
del aparato hacia abajo hasta oir el click.

Seleccionar el tipo de comida a envasar. Si el
alimento contiene algun tipo de liquido utilice el
modo comida humeda.

Seleccione la funcion de envasado y sellado,
parpadeara el LED azul en el panel de control.

Automaticamente la envasadora comenzara la
funcion de vacio y seguidamente la funcion de
sellado. Podra ver el estado de la funcion en la
barra de progreso.

Finalmente, cuando la banda de sellado se
enfrie dejara de parpadear el LED azul que
indica que ya ha finalizado el envasado y que
puede abrir la tapa de la envasadora al vacio
presionando los dos botones laterales.

Si prefiere realizar el envasado al vacio de for-
ma manual presione el boton Manual. Cuando



consiga el estado deseado deje de presionar
el boton.

- A continuacion, presione el boton de sellado
para sellar la bolsa.

- Puede cancelar cualquiera de las funciones
con el botén Cancelar, iluminado en LED rojo.

COMO HACER EL VACIO UTILIZANDO LOS
ROLLOS DE ENVASADO:

- Extienda el extremo del rollo para poder cortar-
lo a la medida que desee (Fig. 1).

- Cierre la tapa y use el cortador de bolsas (Fig.
2).

- Para efectuar el sellado en uno de los ex-
tremos y conseguir una bolsa de envasado,
presione el boton de sellado. Este empezara a
parpadear y automaticamente la envasadora
sellara la bolsa. Puede comprobar el estado en
la barra de progreso. Para conseguir un buen
sellado la bolsa no debe presentar arrugas.

- Cuando termine oira un sonido y podra abrir
la tapa.

- Para envasar al vacio siga las instrucciones
anteriores.

COMO ABRIR LAS BOLSAS ENVASADAS AL
VACIO:

- Usar el cortador de bolsas.

- Cortar con unas tijeras los bordes de la bolsa,
justo a la altura del sellado.

COMIDA HUMEDA:

- Si selecciona el modo comida humeda, el pro-
ceso de sellado sera mas largo para asegurar
la bolsa.

CONSEJOS PARA UNA MEJOR
REALIZACION DEL VACIO:

- No llene la bolsa hasta el limite, deje siempre
un espacio de al menos 7 cm.

- Para conseguir un buen sellado la parte supe-
rior de la bolsa no debe presentar arrugas y
debe estar limpia.

- No moje el extremo abierto de la bolsa.

- No deje demasiado aire en la bolsa. Presione
la bolsa para que el aire sobrante se escape
antes de envasar al vacio.

- No envase al vacio objetos puntiagudos ya que
pueden agujerear y romper la bolsa.

- Se recomienda envasar y sellar al vacio Unica-
mente una bolsa por minuto para dejar que el
aparato se recupere lo suficiente.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Recoger el cable y situarlo en el alojamiento
cable.

- Limpiar el aparato.
ALOJAMIENTO CABLE:

- Este aparato dispone de un alojamiento para el
cable de conexion a la red situado en su parte
inferior.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacién de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni produc-
tos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

LIMPIAR LA CAMARA DE VACIO:

- Abrir la tapa de la envasadora al vacio presio-
nando los dos botones laterales.

- Extraer la bandeja de liquidos para facilitar su
limpieza.

- Limpiar la envasadora con un pafio o una
esponja humedecida y jabon.

SOLUCION A PROBLEMAS

SI AL PRESIONAR LA FUNCION NO OCURRE
NADA:

- Asegurese de que el cable de la corriente
esta correctamente enchufado en la toma de
corriente eléctrica.

- Compruebe el cable y la toma de corriente, y
asegurese de que no estan dafiados de ningu-
na manera. Si se encuentra dafiado no utilice
la envasadora.

- Compruebe que la tapa esté completamente
cerrada.

EL AIRE NO SE HA RETIRADO
COMPLETAMENTE DE LA BOLSA:

- Para envasar adecuadamente, el extremo de
la bolsa debe quedar dentro de la camara al
vacio.



- Compruebe la posible suciedad en la banda
de sellado o en la camara de vacio, en caso
de suciedad limpielas y vuelva a colocarlos en
su sitio.

- La bolsa puede estar agujereada. Para
comprobarlo, selle la bolsa con un poco de
aire dentro, sumérgela en el agua y aplique
presion. Si se forman burbujas, ello indica que
hay una fuga; debera utilizar una nueva bolsa.

- Compruebe que la tapa esté completamente
cerrada.

LAS BOLSAS DE LA ENVASADORA
PIERDEN VACIO DESPUES DE SER
SELLADAS:

- Las arrugas, las migas, la grasa o los liquidos
pueden salirse por la zona del sello. Antes de
volver a sellar, vuelva a abrir la bolsa, limpie
la parte superior y alise la zona de la banda
selladora.

- Los alimentos con exceso de liquido se deben
congelar antes de envasar al vacio.

- Compruebe si algun articulo con esquinas
puntiagudas ha podido perforar la bolsa.

LA BANDA DE SELLADO NO SELLA LA
BOLSA:

- Si la banda selladora se recalienta y funde la
bolsa, levante la tapa y deje que la envasadora
se enfrie durante algunos minutos.

- Una vez transcurridos unos 20 segundos inten-
tarlo de nuevo.

CONSUMIBLES

- En los distribuidores y establecimientos autori-
zados se podran adquirir los consumibles para
su modelo de aparato.



English
Vacuum sealer
VAC6000

DESCRIPTION

A Lid

B Body

C Side opening buttons

D Bag cutter

E Touch control panel
1 Food type selector (Dry and moist)
2 Progress bar
3 Manual function
4 Sealing function
5 Vacuum and sealing function
6 Cancel

F Bag storage

G Sealing strip

H Vacuum sealing strip

| Heat sealing strip

J Vacuum chamber

K Vacuum hole

L Removable liquid stray

M Cable storage

USE AND CARE:

- Fully unroll the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance without the consum-
ables.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not move the appliance while in use.

- Do not use the appliance if it is tipped up and
do not turn it over.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

- Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,
taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

- Do not use the appliance for more than 10
minutes at any one time. Allow to cool for one
hour before subsequent use.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

USE:

- Unroll the cable completely before plugging it
in.

- Take the length of cable required out of the
housing.

- Connect the appliance to the mains.

- The buttons will light up.

HOW TO PRODUCE THE VACUUM USING A
PACKAGING BAG:

- Place the food to be packed inside the bag. Do
not fill the bag to the limit; always leave a space
of at least 7 cm.

Open the cover of the vacuum packing ma-
chine by pressing the two side buttons.

Insert the top part of the bag into the vacuum
chamber. To obtain good sealing, the bag must
be free of creases. (Fig. 3)

Close the cover by pressing the two ends of
the appliance downwards until hear the click
sound.

Select the type of food to be packed. If the food
contains any type of liquid use the moist food
mode.

Select the vacuum and sealing function, the
blue LED on the control panel will flash.

Automatically the filling machine will start the
vacuum function and then the sealing function.
You can see the status of the function in the
progress bar.

Finally, when the sealing band cools, the blue
LED will stop blinking, indicating that the vac-
uum has finished and the cover of the vacuum
packing machine may be opened by pressing
the two side buttons.

- If you prefer to vacuum manually, press the



Manual button. When you get the desired state,
stop pressing the button.

- Then, press the Sealing button to seal the bag.

- You can cancel any of the functions by press-
ing the Cancel button.

HOW TO PROCEDURE THE VACUUM USING
THE PACKAGING ROLLS:

- Pull the bag of the required length from the
storage bag. (Fig. 1)

- Close the lid and use the bag cutter. (Fig. 2)

- Press the sealing button, automatically the
packer will start to seal the bag. You can check
the status in the progress bar. To obtain good
sealing, the bag must be free of creases.

- When finished, you will hear a sound and you
can open the lid.

- To vacuum pack, follow the instructions above.

HOW TO OPEN THE VACUUM-PACKED
BAGS:

- Use the bag cultter.

- Cut the edges of the bag with scissors, just at
height of the seal.

- Do not fill the bag to the limit; always leave a
space of at least 7 cm.

- To obtain a good seal, the top of the bag must
be clean and free of creases.

- Do not wet the open end of the bag.

- Do not leave too much air in the bag. Press on
the bag so that the excess of air can escape
before vacuum packing.

- Do not vacuum pack sharply pointed objects as
they can puncture and tear the bag.

- We recommended vacuum packing and sealing
only one bag per minute to allow the appliance
to recover sufficiently.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Unplug the appliance from the mains.

- Put the cable back in the cable housing.
- Clean the appliance.

CABLE COMPARTMENT

- This appliance has a cable compartment situat-
ed on its underside.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

CLEANING THE VACUUM CHAMBER:

- Open the cover of the vacuum packing ma-
chine by pressing the two side buttons. With a
cloth or damped sponge and soap.

TROUBLESHOOTING

IF NOTHING HAPPENS WHEN PRESSING
THE FUNCTION:

- Make sure the electrical cord is properly
plugged into the mains.

- Check the cord and the mains socket and make
sure these are not damaged in any way.

- If you find any damage do not use the packing
machine.

THE AIR HAS NOT BEEN COMPLETELY
EXPELLED FROM THE BAG:

- For correct packing the end of the bag must
remain inside the vacuum chamber.

- Check for possible dirt on the sealing band
or in the vacuum chamber. If there is any
dirt, clean them and reposition them in their
locations.

- The bag may be punctured. To check this, seal
the bag with a little air inside, submerge it in
water and apply pressure. If bubbles form, this
means that there is a leak. Use another bag.

- Check that the cover is completely closed.

THE BAGS OF THE PACKING MACHINE
LOSE VACUUM AFTER SEALING:

- Creases, crumbs, grease or liquids may be re-
leased from the sealed area. Before resealing,
reopen the bag, clean the top part and smooth
the area of the sealing band.

- Food with excess liquid may be frozen before
vacuum packing.

- Check whether any article with sharp-pointed
corners has been able to puncture the bag.



THE SEALING BAND DOES NOT SEAL THE
BAG:

- If the sealing band reheats and melts the bag,
lift the cover and allow the packing machine to
cool for a few minutes.

- After 20 seconds have passed, try again.

SUPPLIES

- Supplies can be acquired from distributors and
authorised establishments (such as filters, etc.)
for your appliance model.



Francais

Machine sous-vide
VAC6000
DESCRIPTION

A Couvercle

B Corps

C Boutons latéraux d’ouverture du couvercle.
D Coupeuse de sachets

E Panneau de commande tactile

1 Sélecteur de type de nourriture (sec et
humide)

2 Barre de progression
3 Fonction manuelle
4 Fonction de scellage
5 Fonction d’emballage et de scellage
6 Annuler
F Logement du rouleau a sachets
G Bande de scellage
H Joints d’étanchéité en mousse sous vide
| Bande de scellage thermique
J Chambre de vide.
K Ouverture de la pompe
L Bac a liquide amovible
M Compartiment pour le cable

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler compléte-
ment le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil sans les consom-
mables.

- Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas bouger ou déplacer I'appareil durant
son fonctionnement

- Ne pas utiliser 'appareil en position inclinée, ni
le retourner.

- Débrancher I'appareil du secteur quand il n’est
pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-
tion de nettoyage.

- Conserver cet appareil hors de portée des en-
fants ou des personnes avec des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites

ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Utiliser cet appareil, ses accessoires et ou-

tils conformément au mode d’emploi, en te-
nant compte des conditions de travail et du tra-
vail a réaliser. Lutilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

Ne pas utiliser 'appareil plus de 10 minutes
consécutives. Le laisser refroidir au repos
pendant une heure avant de l'utiliser a nou-
veau.

MODE D’EMPLOI
CONSIGNES PREALABLES :

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel d’'embal-
lage du produit.

UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Extraire la longueur de cable nécessaire.
- Brancher I'appareil au secteur.
- Les boutons s’allumeront.

COMMENT METTRE SOUS VIDE EN
UTILISANT UN SACHET D’EMBALLAGE :

- Placer les aliments a l'intérieur du sachet. Ne
pas remplir pas le sachet jusqu’au bord, laisser
au moins un espace de 7 cm.

Ouvrir le couvercle de la machine sous-vide en
appuyant sur les deux boutons latéraux.

Introduire la partie supérieure ouverte du
sachet dans la chambre de vide. Pour une sou-
dure correcte, le sachet ne doit présenter au-
cun pli. (Fig. 3)

Fermer le couvercle en appuyant sur les deux
extrémités de I'appareil jusqu’a entendre le dé-
clic.

Sélectionner le type de nourriture a emballer.
Si la nourriture contient un liquide quelconque,
utiliser le mode pour aliment humide.

- Sélectionner la fonction d’emballage et de scel-
lage. Le voyant bleu sur le panneau de com-
mande clignotera.

La remplisseuse lancera automatiquement la
fonction de vide puis la fonction de scellage. Il
est possible de visualiser I'état de la fonction
sur la barre de progression.

- Le voyant bleu cesse de clignoter une fois la



bande de scellage refroidie. Ceci indique que
I’'emballage est terminé et qu'il est désormais
possible d’ouvrir le couvercle de I'emballeuse
sous vide en appuyant sur les deux boutons la-
téraux.

- S'il est souhaité procéder a 'emballage ma-
nuel sous vide, appuyer sur le bouton Manuel.
Relacher le bouton une fois le résultat souhai-
té obtenu.

- Appuyer ensuite sur le bouton de scellage pour
sceller le sachet.

- Il est possible d’annuler n'importe quelle fonc-
tion en appuyant sur le bouton Annuler. Le
voyant deviendra rouge.

COMMENT METTRE SOUS VIDE EN
UTILISANT LES ROULEAUX D’EMBALLAGE :

- Tirer un peu sur I'extrémité du rouleau pour
pouvoir le couper a votre guise. (Fig. 1)

- Fermer le couvercle et utiliser la coupeuse de
sachets. (Fig. 2)

- Pour sceller une extrémité et obtenir un sachet
d’emballage, appuyer sur le bouton Scellage.
Il se mettra a clignoter et 'emballeuse ferme-
ra automatiquement le sachet. Il est possible
de visualiser I'état de la fonction sur la barre
de progression. Pour une soudure correcte, le
sachet ne doit présenter aucun pli.

- Une fois l'opération terminée, I'appareil émet-
tra un bip sonore indiquant qu'il est désormais
possible d’ouvrir le couvercle.

- Pour emballer sous vide, suivre les instructions
fournies ci-dessus.

COMMENT OUVRIR LES SACHETS SOUS
VIDE :

- Utiliser la coupeuse.

- Utiliser des ciseaux pour couper les bords du
sachet, juste a la hauteur du scellage.

ALIMENT HUMIDE :

- En cas de sélection du mode Aliment humide,
le processus de scellage sera plus long afin de
garantir le caractére étanche du sachet.

CONSEILS POUR MIEUX EFFECTUER
L'OPERATION DE VIDE :

- Ne pas remplir pas le sachet jusqu’au bord,
laisser au moins un espace de 7 cm.

- Pour obtenir un bon scellage, le haut du sachet
ne doit pas étre froissé et doit étre propre.

- Ne pas mouiller I'extrémité ouverte du sachet.

- Ne pas laisser trop d’air dans le sachet. Ap-
puyer sur le sachet pour évacuer le trop-plein

d’air avant d’'emballer sous vide.

- Ne pas emballer sous vide des objets pointus
car ils pourraient perforer et déchirer le sachet.

- Il est recommandé d’emballer et de souder
sous vide uniquement un sachet par minute
pour laisser a I'appareil un temps de récupéra-
tion suffisant.

APRES UTILISATION DE L'APPAREIL :
- Débrancher I'appareil du secteur.

- Ranger le cable dans le logement prévu a cet
effet.

- Nettoyer l'appareil.
COMPARTIMENT A CABLE :

- Cet appareil dispose d’un ramasse cordon si-
tué dans la partie inférieure de I'appareil.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le net-
toyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide im-
prégné de quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au
pH acide ou basique tels qu'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

NETTOYER LA CHAMBRE A VIDE :

- Ouvrir le couvercle de la machine sous-vide en
appuyant sur les deux boutons latéraux.

- Retirer le bac a liquide pour faciliter son net-
toyage.

- Nettoyer 'emballeuse avec un chiffon humide
ou avec une éponge et du savon.

RESOLUTION DE PROBLEMES

SIRIEN NE SE PASSE LORSQUE VOUS
APPUYER SUR LA FONCTION :

- S’assurer que le cable électrique est bien bran-
ché sur le secteur.

- Vérifier le cable et la prise de courant et s’assu-
rer qu'ils ne sont pas endommageés. S’ils sont
endommagés, ne pas utiliser I'appareil.

- Vérifier que le couvercle soit complétement fer-
mé.



LAIR N’A PAS ETE COMPLETEMENT
EVACUE DU SACHET :

- Pour bien effectuer 'emballage, I'extrémité
du sachet doit étre introduite a I'intérieur de la
chambre a vide.

- Vérifier la bande de soudure et la chambre a
vide : si elles sont sales, les nettoyer et les re-
mettre en place.

- Le sachet peut étre troué. Pour le vérifier, sou-
der le sachet avec un peu d’air dedans, le plon-
ger dans l'eau et appuyer dessus. Si des bulles
se forment, cela veut dire qu’il y a une fuite ;

il sera alors nécessaire d'utiliser un nouveau
sachet.

- Vérifier que le couvercle soit complétement fer-
mé.

LES SACHETS DE LA MACHINE PERDENT

DU VIDE APRES AVOIR ETE SOUDES :

- Les plis, les miettes, la graisse ou les liquides
peuvent s'échapper par la zone de soudure.
Avant de procéder a une nouvelle soudure, ou-
vrir d’abord le sachet, nettoyer la partie supé-
rieure et aplanir la zone de la bande de sou-
dure.

- Les aliments aqueux doivent étre congelés
avant d’étre emballés sous vide.

- Vérifier qu'aucun article ayant des angles ou
arétes pointus n’ait pu perforer le sachet.

LA BANDE DE SOUDURE NE SOUDE PAS LE
SACHET :

- Si la bande de soudure surchauffe et fait fondre
le sachet, lever le couvercle et laisser la ma-
chine refroidir pendant quelques minutes.

- Au bout d’une vingtaine de secondes, faites un
nouvel essai.

ACCESSOIRES

- S’adresser aux distributeurs et établissements
autorisés pour acheter les accessoires.



Deutsch
Vakuumiergerat
VAC6000
BEZEICHNUNG

A Deckel

B Gehause

C Seitliche Kndpfe zum Offnen der Klappe
D Tutenschneider

E Touch-Bedienfeld

1 Auswabhltaste Lebensmittelart (trocken und
feucht)

2 Fortschrittsbalken
3 Manuelle Funktion
4 \ersiegelungsfunktion
5 Verpackungs- und Versiegelungsfunktion
6 Stornieren
F Haltevorrichtung fir Tutenrolle
G Versiegelungsband
H Schaumdichtungen der Vakuumversiegelung
| Versiegelungs-Thermoband
J Vakuumkammer
K Offnen der Pumpe
L Herausnehmbares Flussigkeitstablett
M Kabelfach

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Das Gerat nicht ohne Betriebsstoffe verwen-
den.

- Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Be-
trieb ist.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im gekippten
oder umgedrehten Zustand.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat aulRerhalb der Reichweite von
Kindern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten koérperlichen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehor-
teile und seine Werkzeuge gemaR diesen
Anleitungen und unter Berlcksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden
Arbeit. Der Gebrauch des Gerates fir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich
sein.

- Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 10
Minuten am Stiick. Lassen Sie das Gerat eine
Stunde lang abkuhlen, bevor Sie es erneut
verwenden.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

BENUTZUNG:
- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- Entnehmen Sie dem Kabelfach die Kabellange,
die Sie bendtigen.

- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.
- Die Knépfe leuchten auf.

WIE MAN MIT EINER VERPACKUNGSTUTE
EINE VAKUUMVERPACKUNG HERSTELLT:

- Die zu verpackenden Lebensmittel in die Tute
geben. Fiillen Sie die Tite nicht bis zum Rand,
lassen Sie stets mindestens 7 cm Platz.

- Den Deckel des Vakuumiergerats 6ffnen, in-
dem Sie auf die seitlichen Knopfe dricken.

- Den oberen, offenen Teil der Tute in die Vaku-
umkammer einfihren. Um eine gute Versiege-
lung zu erreichen, darf die Tlte keine Falten
aufweisen. (Fig. 3)

- Den Deckel schliessen, indem Sie die beiden
ausseren Enden des Gerats nach unten dru-
cken, bis Sie das Klicken horen.

- Die Art des zu verpackenden Lebensmittels
auswahlen. Wenn das Lebensmittel irgendeine
Art von Flussigkeit enthalt, verwenden Sie den
Modus ,feuchte Lebensmittel®.

- Wahlen Sie die Funktion ,Verpacken und Ver-
siegeln® auswahlen, leuchtet das blaue LED
auf dem Bedienfeld.

- Das Vakuumiergerat beginnt mit der Vakuum-
funktion und geht dann in die Versiegelungs-
funktion Uber. Sie kénnen den Zustand der
Funktion auf dem Fortschrittsbalken sehen.



- Wenn das Versiegelungsband schliesslich ab-
kihlt, hort das blaue LED auf zu blinken, was
bedeutet, dass die Verpackung abgeschlossen
wurde und Sie die Abdeckung des Vakuumier-
gerats durch Drucken auf die beiden seitlichen
Kndpfe 6ffnen kdnnen.

- Méchten Sie die Verpackung lieber von Hand
herstellen, driicken Sie die Taste ,Manuell®.
Wenn der gewunschte Zustand erreicht wurde,
lassen Sie die Taste los.

- Dricken Sie danach die Versiegelungstaste,
um die Tute zu versiegeln.

- Sie kdnnen jede der Funktionen mit der Taste
LStornieren®, die mit einem roten LED beleuch-
tet ist, stornieren.

WIE MAN MIT DEN VERPACKUNGSROLLEN
EINE VAKUUMVERPACKUNG HERSTELLT:

- Rollen Sie den Anfang der Rolle ab, damit Sie
ihn auf die gewilinschte Grosse zuschneiden
kénnen. (Fig. 1)

- Schliessen Sie die Abdeckung und verwenden
Sie den Tutenschneider. (Fig. 2)

- Um eines der Enden zu versiegeln und eine
Tute herzustellen, driicken Sie die Versiege-
lungstaste. Dieser fangt an, zu blinken und das
Vakuumiergerat versiegelt die Tute. Sie kdnnen
den Zustand auf dem Fortschrittsbalken
Uberprifen. Um eine gute Versiegelung zu er-
reichen, darf die Tlte keine Falten aufweisen.

- Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, ertont
ein Gerausch und Sie kdnnen die Abdeckung
offnen.

- Zum Vakuumverpacken folgen Sie bitte den
obigen Anleitungen.

WIE SIE DIE VAKUUMIERTEN TUTEN
OFFNEN:

- Den Titenschneider verwenden.

- Mit einer Schere die Rander der Tute auf der
Hoéhe der Versiegelung aufschneiden.

FEUCHTE LEBENSMITTEL:

- Wahlen Sie den Modus ,Feuchte Lebensmittel*
aus, dauert der Versiegelungsprozess langer,
um die Tute zu sichern.

RATSCHLAGE FUR EINE BESSERE
VAKUUMIERUNG:

- Flllen Sie die Tute nicht bis zum Rand, lassen
Sie stets mindestens 7 cm Platz.

- Fur eine gute Vakuumierung darf der obere
Teil der Tute keine Falten aufweisen und muss
sauber sein.

- Lassen Sie das offene Ende der Tite nicht

feucht werden.

- Lassen Sie nicht zu viel Luft in der Tlte. Dru-
cken Sie vor dem Vakuumieren auf die Tlte,
damit die Uiberschiissige Luft entweichen kann.

- Vakuumverpacken Sie keine spitzen Gegen-
stéande, da diese die Tute durchléchern und
aufreissen kdénnen.

- Es wird empfohlen, pro Minute nur eine Tite zu
verpacken und zu versiegeln, damit sich das
Geréat erholen kann.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:
- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Das Kabel aufrollen und in das Kabelfach
stecken.

- Reinigen Sie das Gerat.
KABELFACH:

- Dieses Gerat ist mit einem Fach fiir das Strom-
netzkabel ausgestattet, das sich an der Unter-
seite befindet.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
weder Lose- oder Scheuermittel noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Das Geréat nicht in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

DIE VAKUUMKAMMER REINIGEN:

- Den Deckel des Vakuumiergerats 6ffnen, in-
dem Sie auf die seitlichen Kndpfe drucken.

- Das Flussigkeitstablett herausnehmen, um es
zu reinigen.

- Das Vakuumiergerat mit einem mit Seifenlauge
befeuchteten Tuch oder Schwamm reinigen.



PROBLEMLOSUNGEN

WENN BEIM DRUCKEN VON FUNKTION
NICHTS PASSIERT:

- Stellen Sie sicher, dass das Stromkabel richtig
an die Steckdose angeschlossen wurde.

- Uberpriifen Sie das Kabel und die Steckdose
und stellen Sie sicher, dass diese nicht bescha-
digt sind. Verwenden Sie das Vakumiergerat
nicht, wenn diese beschadigt sind.

- Stellen Sie sicher, dass der Deckel vollstandig
geschlossen ist.

DIE LUFT IST NICHT VOLLSTANDIG AUS
DER TUTE ENTWICHEN:

- Um richtig vakuumzuverpacken, muss sich das
Ende der Tute in der Vakuumkammer befinden.

- Uberpriifen Sie, ob das Versiegelungsband
oder die Vakuumkammer schmutzig sind, sollte
dies der Fall sein, reinigen Sie die diese und
bringen Sie sie erneut an ihrer Stelle an.

- Die Tute kdnnte Locher haben. Um dies festzu-
stellen, versiegeln Sie die Tute mit etwas Luft
darin, tauchen Sie sie in Wasser und Gben Sie
Druck auf sie aus. Bilden sich Blasen, bedeutet
dies, dass Luft austritt. Sie missen dann eine
neue Tlte verwenden.

- Stellen Sie sicher, dass der Deckel vollstandig
geschlossen ist.

DIE TUTEN DES VAKUUMIERGERATS
VERLIEREN NACH DEM VERSIEGELN DAS
VAKUUM.

- Knitter, Krimel, Fett oder Flissigkeiten kdnnen
Uber die versiegelte Stelle austreten. Bevor Sie
erneut versiegeln, reinigen Sie den oberen Teil
und streichen Sie den Bereich des Versiege-
lungsbandes glatt.

- Lebensmittel mit zu viel Flussigkeit missen vor
dem Vakuumieren eingefroren werden.

- Uberpriifen Sie, ob ein Gegenstand mit spitzen
Kanten die Tute durchbrochen haben kénnte.

DAS VERSIEGELUNGSBAND VERSIEGELT
DIE TUTE NICHT:

- Erwarmt sich das Versiegelungsband wieder
und bringt die Tute zum Schmelzen, heben Sie
den Deckel an und lassen Sie das Vakuumier-
gerat einige Minuten lang abkihlen.

- Versuchen Sie es nach etwa 20 Minuten er-
neut.

ERSATZTEILE

- Bei Vertretern und offiziellen Verkaufsstellen
fur Ersatzteile (Bursten) fir das entsprechende
Modell.



Italiano

Confezionatrice per
sottovuoto

VAC6000
DESCRIZIONE

A Coperchio

B Corpo

C Pulsanti laterali apertura coperchio

D Taglia-buste

E Panello di controllo touchscreen
1 Selettore del tipo di alimento (secco e umido)
2 Barra di avanzamento
3 Funzione manuale
4 Funzione di sigillatura
5 Funzione di confezionamento e sigillatura
6 Cancellare

F Vano per il rotolo delle buste

G Barra saldante

H Giunti di tenuta della sigillatura sottovuoto

| Banda termica di sigillatura

J Camera a vuoto

K Apertura della pompa

L Vassoio per liquidi estraibile

M Vano avvolgicavo

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio senza i consumi-
bili.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositi-
vo di accensione/spegnimento non funziona.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Non utilizzare I'apparecchio inclinato, né capo-
volgerlo.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla por-
tata dei bambini e/o di persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita, o con mancanza

di esperienza e conoscenza.

- Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo
in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

- Non utilizzare I'apparecchio ininterrottamente
per piu di 10 minuti. Lasciarlo raffreddare per
un’ora prima di riutilizzarlo.

MODALITA D’'USO
PRIMA DELL'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

Uso:

- Svolgere completamente il cavo prima di inseri-
re la spina.

- Estrarre dall’alloggiamento del cavo, la lun-
ghezza di cavo di cui si ha bisogno.

- Collegare I'apparato alla rete elettrica.
- | pulsanti si illumineranno.

COME OTTENERE IL SOTTOVUOTO CON
UNA BUSTA DI CONFEZIONAMENTO:

- Mettere nella busta gli alimenti da confeziona-
re. Non riempire la busta al massimo, lasciare
sempre uno spazio di almeno 7 cm.

Aprire il coperchio della confezionatrice sotto-
vuoto, premendo i due pulsanti laterali.

Inserire nella camera a vuoto la parte superiore
aperta della busta. Per ottenere una sigillatura
ottimale, la busta non deve avere pieghe. (Fig.
3)

Chiudere il coperchio premendo le due estre-
mita dell’apparecchio verso il basso, fino a
sentire il clic.

Selezionare il tipo di alimento da confezionare.
Se l'alimento contiene qualche liquido, utilizza-
re la modalita alimenti umidi.

Selezionare la funzione di confezionamento e
sigillatura: sul pannello di controllo lampeggera
il LED blu.

La confezionatrice iniziera automaticamente la
funzione del sottovuoto e poi quella di sigillatu-
ra. Si potra vedere lo stato della funzione sulla
barra di avanzamento.

- Infine, quando la banda di sigillatura si raffred-
di, il LED blu smettera di lampeggiare, indican-
do che il confezionamento & terminato e che



si puo aprire il coperchio della confezionatrice
sottovuoto, premendo i due pulsanti laterali.

- Se si preferisce eseguire manualmente il con-
fezionamento sottovuoto, premere il pulsante
Manuale. Quando si ottenga lo stato desidera-
to, rilasciare il pulsante.

- Successivamente, premere il pulsante di sigil-
latura per chiudere la busta.

- Si puo cancellare qualsiasi funzione mediante il
pulsante Cancella, che si illumina con una spia
LED rossa.

COME OTTENERE IL SOTTOVUOTO CON |
ROTOLI PER IL CONFEZIONAMENTO:

- Svolgere I'estremita del rotolo per poterlo ta-
gliare secondo la misura desiderata. (Fig. 1)

- Chiudere il coperchio e utilizzare il taglia-buste.
(Fig. 2)

- Per sigillare una delle estremita ed ottene-
re una busta di confezionamento, premere
il pulsante della sigillatura. Questo iniziera
a lampeggiare e la confezionatrice sigillera
automaticamente la busta. Si potra verificare lo
stato sulla barra di avanzamento. Per ottene-
re una sigillatura ottimale, la busta non deve
avere pieghe.

- Quando termini, emettera un suono e si potra
aprire il coperchio.

- Per confezionare sottovuoto, seguire le istru-
zioni precedenti.

COME APRIRE LE BUSTE CONFEZIONATE
SOTTOVUOTO:

- Utilizzare il taglia-buste.

- Tagliare con delle forbici i bordi della busta,
all'altezza della sigillatura.

ALIMENTI UMIDI:

- Se si seleziona la modalita alimenti umidi, il
processo di sigillatura sara piu lungo, al fine di
assicurare una buona chiusura della busta.

CONSIGLI PER ESEGUIRE AL MEGLIO IL
SOTTOVUOTO:

- Non riempire la busta al massimo, lasciare
sempre uno spazio di almeno 7 cm.

- Per ottenere una buona sigillatura, la parte
superiore della busta deve essere pulita e non
presentare pieghe.

- Non bagnare I'estremita aperta della busta.

- Non lasciare troppa aria nella busta. Premere
la busta, affinché I'aria in eccesso fuoriesca,
prima di confezionare sottovuoto.

- Non confezionare sottovuoto oggetti appun-
titi, giacché la busta si potrebbe perforare e
rompere.

- Si raccomanda di confezionare e sigillare
sottovuoto solamente una busta al minuto,
per consentire all'apparecchio di recuperarsi
sufficientemente.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELLAPPARECCHIO:

- Scollegare 'apparecchio dalla rete.

- Ritirare il cavo e posizionarlo nell'apposito
scomparto.

- Pulire I'apparecchio.
ALLOGGIAMENTO CAVO:

- Questo apparecchio dispone di un alloggio per
il cavo di connessione alla rete elettrica situato
nella parte inferiore.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspet-
tare che I'apparecchio si raffreddi prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

PULIRE LA CAMERA A VUOTO:

- Aprire il coperchio della confezionatrice sotto-
vuoto, premendo i due pulsanti laterali.

- Estrarre il vassoio dei liquidi per semplificarne
la pulizia.

- Pulire la confezionatrice con un panno o una
spugna umidi e del sapone.

SOLUZIONE DEI PROBLEMI

SE PREMENDO LA FUNZIONE NON
SUCCEDE NULLA:

- Assicurarsi che il cavo elettrico sia corretta-
mente inserito nella presa di corrente.

- Verificare il cavo e la presa di corrente e assi-
curarsi che non siano danneggiati. Se fossero
danneggiati, non utilizzare la confezionatrice.

- Verificare che il coperchio sia completamente
chiuso.



L'ARIA NON E FUORIUSCITA
COMPLETAMENTE DALLA BUSTA:

- Per confezionare correttamente, I'estremita
della busta deve trovarsi dentro la camera a
vuoto.

- Controllare che la banda di sigillatura o la ca-
mera a vuoto non siano sporche; se lo fossero,
pulirle e riposizionarle al loro posto.

- La busta potrebbe essere forata. Per verificar-
lo, sigillare la busta con dentro un po’ d’aria,
immergerla in acqua e premerla. Se si formano
bolle, c’@ una fuga e si dovra utilizzare una
nuova busta.

- Verificare che il coperchio sia completamente
chiuso.

LE BUSTE PER LA CONFEZIONATRICE
PERDONO IL SOTTOVUOTO DOPO LA
SIGILLATURA:

- Le pieghe, le briciole, il grasso o i liquidi
possono fuoriuscire dalla sigillatura. Prima di
sigillare nuovamente, aprire la busta, pulire la
parte superiore e spianare la parte della banda
sigillatrice.

- Prima di confezionarli sottovuoto, gli alimenti
con un eccesso di liquidi devono essere conge-
lati.

- Verificare che qualche articolo con angoli
appuntiti non abbia perforato la busta.

LA BANDA DI SIGILLATURA NON SIGILLA
LA BUSTA:

- Se la banda sigillatrice si surriscalda e fonde la
busta, alzare il coperchio e lasciar raffreddare
la confezionatrice alcuni minuti.

- Trascorsi circa 20 secondi, riprovare.

MATERIALI DI CONSUMO

- I materiali di consumo per il suo modello di
apparecchio potranno essere acquistati presso
i distributori e gli stabilimenti autorizzati



Portugués

Maquina de embalar a vacuo
VAC6000

DESCRIGAO

A Tampa
B Peca principal (corpo)
C Botdes laterais de abertura da tampa.
D Cortador de sacos
E Painel de controlo tatil
1 Seletor de tipo de alimento (seco e humido)
2 Barra de progresso
3 Fungéao manual
4 Funcao de selagem
5 Fungdo de embalamento e selagem
6 Cancelar
F Alojamento para rolo de embalagem
G Faixa de selagem
H Juntas de espuma de selagem a vacuo
| Faixa de selagem térmica
J Camara de vacuo
K Abertura da bomba
L Tabuleiro para liquidos amovivel
M Alojamento para o cabo

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagéo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentacéo do aparelho.

- Nao utilize o aparelho sem os consumiveis.

- Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar n&o funcionar.

- Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Nao utilize o aparelho inclinado ou invertido.

- Desligue o aparelho da corrente quando nédo
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qual-
quer operagao de limpeza.

- Guarde o aparelho fora do alcance das crian-
cas e de pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta
de experiéncia e conhecimento.

- Utilize este aparelho e respetivos acessorios e

ferramentas de acordo com estas instrugdes,
tendo em conta as condi¢des de trabalho e o
trabalho a realizar. A utilizagéo do aparelho
para operacgoes diferentes das previstas pode
originar situacdes de perigo.

- Nao utilize o aparelho mais de 10 minutos se-
guidos. Deixe-o arrefecer, desligado, durante
uma hora antes de volta a utiliza-lo.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

UTILIZACAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Extraia o comprimento do cabo necessario do
alojamento.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.
- Os botdes ficam iluminados.

COMO CRIAR VACUO UTILIZANDO UM SACO
DE EMBALAMENTO:

- Coloque os alimentos a embalar dentro do
saco. Nao encha totalmente o saco, deixe
sempre um espago com, pelo menos, 7 cm.

- Abra a tampa da maquina de embalar a vacuo,
premindo os botdes laterais.

- Introduza a parte superior aberta do saco na
camara de vacuo. Para conseguir uma boa
selagem, o saco nao deve estar enrugado.
(Fig. 3)

- Feche a tampa, carregando para baixo as duas
extremidades do aparelho até até ouvir um
clique.

Selecione o tipo de alimento a embalar. Se o
alimento contiver algum tipo de liquido utilize o
modo de alimento humido.

Selecione a fungdo de embalagem e selagem,
o LED azul fica a piscar no painel de controlo.

- A maquina de embalar a vacuo inicia automati-
camente a fungao de vacuo, seguida da fungao
de selagem. Podera ver o estado da funcédo na
barra de progresso.

Finalmente, quando a faixa de selagem arrefe-
ce o LED azul deixa de piscar, indicando que
a embalagem a vacuo terminou e que pode
abrir a tampa da maquina premindo os botbes
laterais.

- Se preferir efetuar a embalagem a vacuo



manualmente, prima o botdo Manual. Quando
conseguir o estado pretendido, deixe de premir
o botéo.

- Em seguida, prima o botédo de selagem para
selar o saco.

- Pode cancelar qualquer uma das fungdes
através do botao Cancelar, iluminado com LED
vermelho.

COMO CRIAR VACUO UTILIZANDO ROLOS
DE PELICULA ADERENTE:

- Estenda a extremidade do rolo para o poder
cortar na medida pretendida. (Fig. 1)

- Feche a tampa e utilize o cortador de sacos.
(Fig. 2)

- Para efetuar a selagem numa das extremida-
des e conseguir fazer um saco de embalagem,
prima o botéo de selagem. Este comeca a
piscar e a maquina sela o saco automatica-
mente. Podera verificar o estado na barra de
progresso. Para conseguir uma boa selagem,
0 saco nao deve estar enrugado.

- Quando terminar ouvira um aviso sonoro e
pode abrir a tampa.

- Para embalar a vacuo, siga as instrucdes
anteriores.

COMO ABRIR OS SACOS EMBALADOS A
VACUO:

- Utilize o cortador de sacos.

- Corte os bordos do saco com uma tesoura,
rente a junta de selagem.

ALIMENTOS HUMIDOS:

- Se selecionar o modo de alimento humido, o
processo de selagem leve mais tempo para
segurar o saco.

DICAS PARA UMA CRIAGAO MAIS EFICAZ
DO VACUO:

- Nao encha totalmente o saco, deixe sempre
um espago com, pelo menos 7 cm.

- Para conseguir uma boa selagem, a parte
superior do saco nao estar enrugada e deve
estar limpa.

- Nao molhe a extremidade aberta do saco.

- Nao deixe demasiado ar no saco. Pressione o
saco para que o ar a mais se escape antes de
embalar a vacuo.

- Nao embale a vacuo objetos pontiagudos pois
podem furar ou romper o saco.

- Recomenda-se embalar e selar a vacuo ape-
nas um saco por minuto, para permitir que o

aparelho recupere o suficiente.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Recolha o cabo e coloque-o no seu alojamen-
to.

- Limpe o aparelho.
COMPARTIMENTO DO CABO:

- Este aparelho dispde de um alojamento para
o cabo de ligagao a corrente, situado na parte
inferior.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao
de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como a lixivia, nem produ-
tos abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

LIMPEZA DA CAMARA DE VACUO:

- Abra a tampa da maquina de embalar a vacuo,
premindo os botdes laterais.

- Retire o tabuleiro de recolha de liquidos para
facilitar a limpeza.

- Limpe a maquina de embalar com um pano ou
uma esponja humida e detergente.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

SE AO PREMIR O BOTAO DE FUNGAO NAO
ACONTECER NADA:

- Certifique-se de que o cabo de alimentacao
esta corretamente ligado a tomada de corrente
elétrica.

- Verifique o cabo e a tomada e certifique-se
de que ndo tém quaisquer danos. Se o cabo
estiver danificado, néo utilize o aparelho.

- Verifique se a tampa esta totalmente fechada.

O AR NAO SAIU COMPLETAMENTE DO
SACO:

- Para embalar a vacuo de maneira adequada,
a extremidade do saco deve ficar dentro da



camara de vacuo.

- Verifique se existe alguma sujidade na faixa de
selagem ou na camara de vacuo, no caso de
haver sujidade, limpe-as e torne a coloca-las
no sitio.

- O saco pode estar furado. Para o verificar,
seque o saco com um pouco de ar dentro, mer-
gulhe-o num pouco de agua e aplique presséo.
Se se formarem bolhas, tal indica que ha uma
fuga; tem de utilizar outro saco.

- Verifique se a tampa esta totalmente fechada.

OS SACOS DE EMBALAMENTO PERDEM
VACUO APOS TEREM SIDO SELADOS:

- Se houver vincos, as migalhas, a gordura e os
liquidos poderéao sair pela zona de selagem.
Antes de voltar a selar, torne a abrir o saco,
limpe a parte superior e alise bem a zona da
faixa de selagem.

- Os alimentos com excesso de liquidos devem
ser congelados antes de serem embalados a
vacuo.

- Verifique se nenhum artigo com cantos pontia-
gudos perfurou o saco.

A FAIXA DE SELAGEM NAO SELA O SACO:

- Se a faixa de selagem aquecer e fundir o saco,
levante a tampa e deixe que a maquina arrefe-
¢a durante alguns minutos.

- Uma vez decorridos cerca de 20 segundos,
tente de novo.

CONSUMIVEIS

- Os consumiveis para o seu modelo de apare-
Iho poderéo ser adquiridos nos distribuidores e
estabelecimentos autorizados.



Catala
Envasadora al buit

VAC6000

DESCRIPCIO
A Tapa
B Cos
C Botons laterals d’obertura de la tapa
D Tallador de bosses
E Panell de control tactil
1 Selector de tipus de menjar (sec i humit)
2 Barra de progrés
3 Funcié manual
4 Funcié de segellament
5 Funcio d’envasament i segellat
6 Cancel-lar
F Allotjament per a rotllo de bosses
G Banda de segellat
H Juntes d’'escuma de segellament al buit
| Banda de segellat térmica
J Cambra de buit
K Obertura de la bomba
L Safata de liquids extraible

M Allotjament per al cable

UTILITZACIO | CURES:

- Abans de cada Us, estendre completament el
cable d’alimentacié de l'aparell.

- No utilitzar I'aparell sense consumibles.

- No usar I'aparell si el seu dispositiu de posada
en marxa/atur no funciona.

- No moure I'aparell mentre esta en Us.
- No utilitzar I'aparell inclinat, ni donar-li la volta.

- Desendollar l'aparell de la xarxa quan no s'usi
i abans de realitzar qualsevol operacio de
neteja.

- Guardar aquest aparell fora de I'abast dels
nens i/o persones amb capacitats fisi-

ques, sensorials o mentals reduides o falta
d’experiéncia i coneixement.

- Usar aquest aparell, els seus accessoris i ei-
nes d’acord amb aquestes instruccions, tenint
en compte les condicions de treball i el treball
a realitzar. Usar 'aparell per a operacions dife-
rents a les previstes podria causar una situacio
de perill.

- No utilitzar l'aparell més de 10 minuts seguits.
Deixar-ho refredar en repos durant una hora
abans de tornar a utilitzar-ho.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L'US:

- Asseguri’s que ha retirat tot el material
d’embalatge del producte.

Us:
- Estendre completament el cable abans
d’endollar.

- Extreure de l'allotjament cable, la longitud de
cable que precisi.

- Endollar I'aparell a la xarxa eléctrica.

- Els botons s'il-luminaran.

COM FER EL BUIT UTILITZANT UNA BOSSA
D’ENVASAMENT:

- Col'locar els aliments per a envasar dins de
la bossa. No ompli la bossa fins al limit, deixi
sempre un espai d'almenys 7 cm.

Obrir la tapa de I'envasadora al buit pressio-
nant els dos botons laterals.

Introduir la part superior oberta de la bossa
en la cambra de buit. Per a aconseguir un
bon segellament la bossa no ha de presentar
arrugues (Fig. 3).

Tancar la tapa pressionant els dos extrems de
I'aparell cap avall fins a oir el clic.

Seleccionar el tipus de menjar a envasar. Si
I'aliment conté algun tipus de liquid utilitzi la
manera moderi humida.

Seleccioni la funcié d’envasament i segella-
ment, parpellejara el LED blau en el panell de
control.

- Automaticament I'’envasadora comencara la
funcio de buit i seguidament la funcioé de sege-
llament. Podra veure I'estat de la funcio en la
barra de progrés.

Finalment, quan la banda de segellament es
refredi deixara de parpellejar el LED blau que
indica que ja ha finalitzat 'envasament i que



pot obrir la tapa de I'envasadora al buit pressio-
nant els dos botons laterals.

- Si prefereix realitzar 'envasament al buit de
manera manual pressioni el boté Manual. Quan
aconsegueixi I'estat desitjat deixi de pressionar
el botd.

- A continuacio, pressioni el botd de segellament
per a segellar la bossa.

- Pot cancel‘lar qualsevol de les funcions amb el
boté Cancellar, il-luminat en LED vermell.

COM FER EL BUIT UTILITZANT ELS ROT-
LLOS D’ENVASAMENT:

- Estengui I'extrem del rotllo per a poder tallar-lo
a la mesura que desitgi (Fig. 1).

- Tanqui la tapa i usi el tallador de bosses (Fig.
2).

- Per a efectuar el segellament en un dels
extrems i aconseguir una bossa d’envasament,
pressioni el botd de segellament. Aquest
comencara a parpellejar i automaticament
I'envasadora segellara la bossa. Pot comprovar
I'estat en la barra de progrés. Per a aconseguir
un bon segellament la bossa no ha de presen-
tar arrugues.

- Quan acabi sentira un so i podra obrir la tapa.

- Per a envasar al buit segueixi les instruccions
anteriors.

COM OBRIR LES BOSSES ENVASADES AL
BUIT:

- Usar el tallador de bosses.

- Tallar amb unes tisores les vores de la bossa,
just a l'altura del segellament.

MENJAR HUMIT:

- Si selecciona el mode menjar humit, el procés
de segellament sera més llarg per a assegurar
la bossa.

CONSELLS PER A UNA MILLOR REALITZA-
CIO DEL BUIT:

- No ompli la bossa fins al limit, deixi sempre un
espai d’almenys 7 cm.

- Per a aconseguir un bon segellament la part
superior de la bossa no ha de presentar arru-
gues i ha d’estar neta.

- No mulli 'extrem obert de la bossa.

- No deixi massa aire en la bossa. Pressioni la
bossa perqué I'aire sobrant s’escapi abans
d’envasar al buit.

- No envasi al buit objectes punxeguts ja que

poden foradar i trencar la bossa.

- Es recomana envasar i segellar al buit Unica-
ment una bossa per minut per a deixar que
I'aparell es recuperi prou.

UN COP FINALITZAT L'US DE LUAPARELL:
- Desendollar I'aparell de la xarxa eléectrica.

- Recollir el cable i situar-lo en I'allotjament
cable.

- Netejar I'aparell.

ALLOTJAMENT CABLE:

- Aquest aparell disposa d’un allotjament per al
cable de connexio a la xarxa situat en la seva
part inferior.

NETEJA

- Desendollar l'aparell de la xarxa i deixar-lo
refredar abans d’iniciar qualsevol operacio de
neteja.

- Netejar I'aparell amb un drap humit impregnat
amb unes gotes de detergent i assecar-lo
després.

- No utilitzar dissolvents, ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu, ni produc-
tes abrasius, per a la neteja de l'aparell.

- No submergir I'aparell en aigua o un altre
liquid, ni posar-lo sota l'aixeta.

NETEJAR LA CAMBRA DE BUIT:

- Obrir la tapa de I'envasadora al buit pressio-
nant els dos botons laterals.

- Extreure la safata de liquids per a facilitar la
seva neteja.

- Netejar 'envasadora amb un drap o una es-
ponja humitejada i sabo.

SOLUCIO A PROBLEMES

- Si en pressionar la FUNCIO no ocorre res:

- Asseguri’s que el cable del corrent esta correc-
tament endollat en la presa de corrent eléctric.

- Comprovi el cable i la presa de corrent, i
asseguri’s que no estan danyats de cap mane-
ra. Si es troba danyat no utilitzi I'envasadora.

- Comprovi que la tapa estigui completament
tancada.

L’AIRE NO S’HA RETIRAT COMPLETAMENT
DE LA BOSSA:

- Per a envasar adequadament, I'extrem de la



bossa ha de quedar dins de la cambra al buit.

- Comprovi la possible bruticia en la banda de
segellament o en la cambra de buit, en cas de
bruticia netegi-les i torni a col-locar-los en el
seu lloc.

- La bossa pot estar foradada. Per a comprovar-
ho, segelli la bossa amb una mica d’aire dins,
submergeix-la en I'aigua i apliqui pressio. Si es
formen bombolles, aixo indica que hi ha una
fugida; haura d'utilitzar una nova bossa.

- Comprovi que la tapa estigui completament
tancada.

LES BOSSES DE LENVASADORA PERDEN
BUIT DESPRES DE SER SEGELLADES:

- Les arrugues, les molles, el greix o els liquids
poden sortir-se per la zona del segell. Abans
de tornar a segellar, torni a obrir la bossa, nete-
gi la part superior i allisi la zona de la banda
segelladora.

- Els aliments amb excés de liquid s’han de
congelar abans d’envasar al buit.

- Comprovi si algun article amb cantonades
punxegudes ha pogut perforar la bossa.

LA BANDA DE SEGELLAMENT NO SEGELLA
LA BOSSA:
- Sila banda segelladora es reescalfa i fon la

bossa, aixequi la tapa i deixi que I'envasadora
es refredi durant alguns minuts.

- Una vegada transcorreguts uns 20 segons
intentar-ho de nou.

CONSUMIBLES

- En els distribuidors i establiments autoritzats
es podran adquirir els consumibles per al seu
model d’aparell.



Nederlands
Vacuumverpakkingsmachine
VAC6000

BESCHRIJVING

A Deksel
B Romp

C Openingsknoppen aan de zijkant van het
deksel.

D Zakkensnijder
E Aanraakscherm voor bediening
1 Selectie soort voedsel (droog of vochtig)
2 Voortgangsbalk
3 Handbediening
4 Afdichten
5 Verpakken en afdichten
6 Annuleren
F Vak voor zakkenrol
G Rubberen afdichtring

H Schuimplastic afdichting voor vacuim
afdichting

| Strip voor thermische afdichting
J Vacuiimkamer

K Opening van de pomp

L Uitneembare vloeistoflade

M Opbergvak kabel

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet zonder verbruiksar-
tikelen.

- Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

- Verplaats het apparaat niet terwijl het in ge-
bruik is.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef
staat en houd het niet ondersteboven.

- Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet in gebruik is en alvorens het te
reinigen.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of

geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

- Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij
gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met de
arbeidsomstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Als u het apparaat voor
andere dan de voorziene doeleinden gebruikt,
kan dat gevaarlijk zijn.

- Gebruik het apparaat nooit langer dan 10 mi-
nuten. Laat het apparaat een uur lang afkoelen
alvorens het opnieuw te gebruiken.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Trek de gewenste hoeveelheid kabel uit het
snoervak.

- Steek de stekker in het stopcontact.
- De knoppen lichten op.
EEN VERPAKKING VACUUM ZUIGEN:

- Plaats de te verpakken voedingsmiddelen in
de zak. Vul de zak niet helemaal, laat altijd een
ruimte van tenminste 7 cm vrij.

- Open het deksel van de verpakkingsmachine
door op de beide knoppen aan de zijkant te
drukken.

- Plaats de open bovenkant van de zak in de
vacuiimkamer. Voor een goed resultaat moeten
er geen kreukels in de zak zitten. (Fig. 3)

- Sluit het deksel door de beide uiteinden van het
apparaat naar beneden te drukken totdat u een
klik hoort.

- Selecteer het type te verpakken voedsel. Se-
lecteer de stand vochtig wanneer het voedsel
vocht bevat.

- Selecteer verpakken en afdichten, waarna de
blauwe LED op het bedieningspaneel knippert.

- De verpakkingsmachine zuigt de zak automa-
tisch vacuim, waarna het systeem begint met
afdichten. De voortgang wordt aangegeven
middels de voortgangsbalk.

- Wanneer de afdichtingsstrip eenmaal afge-
koeld is, houdt de blauwe LED op te knipperen,



het geen aangeeft dat het afdichten voltooid
is en dat u het deksel van de vaculiimverpak-
kingsmachine kunt openen door op de beide
knoppen aan de zijkant te drukken.

- Wanneer u de verpakking liever met handbe-
diening vacutim zuigt, druk op handbediening.
Wanneer het vacuiim naar wens is, kunt u de
knop loslaten.

- Druk vervolgens op de afdichtingsknop om de
zak af te dichten.

- U kunt deze functies annuleren met de knop
Annuleren, verlicht met een rode LED.

VACUUM VERPAKKEN MET ROLLEN
VERPAKKINGSMATERIAAL:

- Rol het uiteinde van de rol af om het op de
gewenste lengte af te knippen. (Fig. 1)

- Sluit het deksel en gebruik de zakkensnijder.
(Fig. 2)

- Druk op de afdichtingsknop om een van de
zijden van af te dichten en zo een zak te ma-
ken. De knop zal knipperen terwijl de verpak-
kingsmachine de zak automatisch afdicht. De
voortgang wordt aangegeven middels de voort-
gangsbalk. Voor een goed resultaat moeten er
geen kreukels in de zak zitten.

- Wanneer de afdichting voltooid is, klinkt er een
toon, waarna u het deksel kunt openen.

- Volg de bovenstaande aanwijzingen op om
vaculm te verpakken.

VACUUM VERPAKTE PRODUCTEN OPENEN:
- Gebruik de zakkensnijder.

- Gebruik een schaar om de randen van de zak
af te knippen op de hoogte van de afdichting.

VOCHTIG VOEDSEL:

- Indien u de stand voor vochtig voedsel selec-
teert, zal de afdichting langer duren om de
sluiting van de zak te garanderen.

AANBEVELINGEN OM EEN GOED VACUUM
TE KRIJGEN:

- Vul de zak niet helemaal, laat altijd een ruimte
van tenminste 7 cm vrij.

- Voor een goed resultaat moet de bovenkant
van de zak niet gekreukeld en schoon zijn.

- Bevochtig het open uiteinde van de zak niet.

- Laat niet teveel lucht in de zak zitten. Druk op
de zak om de extra lucht te verwijderen voordat
u vacuum gaat verpakken.

- Verpak geen scherpe voorwerpen in vacuiim,
aangezien deze de zak door kunnen prikken of

scheuren.

- Het wordt aanbevolen niet meer dan één zak
per minuut vacuim te verpakken, zodat het
apparaat zich voldoende kan herstellen.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:
- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Rol de kabel op en berg deze op in het hiervoor
bedoelde snoervak.

- Reinig het apparaat.
SNOERVAK:

- Dit apparaat beschikt aan de onderkant over
een snoervak voor het verbindingssnoer.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

REINIGING VAN DE VACUUMKAMER:

- Open het deksel van de verpakkingsmachine
door op de beide knoppen aan de zijkant te
drukken.

- Verwijder de vloeistoflade om het gemakkelijk
te kunnen reinigen.

- Reinig de verpakkingsmachine met een vochti-
ge doek of spons met zeep.

STORINGEN VERHELPEN

WANNEER ER NIETS GEBEURT ALS U OP
DE FUNCTIETOETS DRUKT:

- Controleer dat de stekker van het netsnoer
goed in het stopcontact zit.

- Controleer het netsnoer en het stopcontact,
erop lettend dat deze niet beschadigd zijn. Ge-
bruik bij schade de verpakkingsmachine niet.

- Controleer dat het deksel geheel gesloten is.

DE LUCHT WORDT NIET GEHEEL UIT DE
ZAK GEZOGEN:



- Voor een goede vacuumverpakking moet het
uiteinde van de zak in de vaculimkamer zitten.

- Controleer dat er geen vuil zit op de afdichtstrip
of in de vacuimkamer. Reinig indien nodig en
plaats deze onderdelen weer op hun plaats.

- Er kunnen gaten zitten in de zak. Controleer
dit door de zak dicht te binden met een beetje
lucht erin, onder te dompelen in water en te
knijpen. Indien er luchtbellen vrijkomen is er
een lek; gebruik een andere zak.

- Controleer dat het deksel geheel gesloten is.

DE ZAKKEN VAN DE
VERPAKKINGSMACHINE VERLIEZEN HUN
VACUUM NA HET VACUUM VERPAKKEN:

- Dit kan veroorzaakt worden door de aanwezig-
heid van kreukels, kruimels, vet of vloeistoffen
in de zone van de afdichting. Open de zak
weer, reinig de bovenkant en strijk de zone van
de afdichtstrip glad voordat u de zak opnieuw
sluit.

- Voedingsmiddelen met veel vloeistof moeten
ingevroren worden alvorens ze vacuim te
verpakken.

- Scherpe of puntige artikelen hebben de zak
wellicht doorgestoken.

DE AFDICHTSTRIP SLUIT DE ZAK NIET AF:

- Wanneer de afdichtstrip te warm wordt zodat
de zak smelt, open het deksel en laat de ver-
pakkingsmachine enige minuten afkoelen.

- Probeer het opnieuw na 20 seconden.

ONDERDELEN

- Verbruiksartikelen voor uw model apparaat
kunt u aanschaffen bij de distributeurs en
erkende winkels.



Polski

Pakowarka prézniowa
VAC6000

OPIS

A Przykrywka
B Korpus
C Przyciski boczne otwierajace pokrywe
D Obcinarka torebek
E Dotykowy ekran kontrolny
1 Selektor rodzaju zywnosci (sucha i mokra)
2 Pasek postepu
3 Funkcja reczna
4 Funkcja zgrzewania
5 Funkcja napetniania i zgrzewania
6 Anulowanie
F Miejsce na rolke z torebkami
G Listwa zgrzewajgca
H Prozniowe uszczelki piankowe
| Listwa zgrzewania termicznego
J Komora prézniowa
K Otwor komory prézniowej
L Wyjmowana taca na ptyn
M Miejsce na przewdd zasilajgcy

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia w poblizu wody.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia, jesli nie dziata przy-
cisk wigczania ON/OFF.

- Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.

- Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia, gdy jest prze-
chylone ani do géry dnem.

- Wytgczac urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono
uzywane i przed przystgpieniem do jakiegokol-
wiek czyszczenia.

- Przechowywac urzadzenie w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajacych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzgdzen.

- Urzgdzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi, uzy-
wanie go do innych celéw niz opisane moze
powodowac niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowacé zagrozenie dla
zdrowia.

- Nie nalezy uzywac przez wiecej niz 10 minuty
bez przerwy. Pozostawi¢ na okres 1 godz. aby
ostygto, przed ponownym uzyciem.

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Wyciggna¢ kabel na takg dtugos¢, jaka bedzie
potrzebna.

- Podtgczy¢ urzagdzenie do pradu.
- Przyciski sie zaswieca.

JAK ZROBIC PROZNIE ZA POMOCA TORBY
DO PAKOWANIA:

- Umies¢ zywnos$¢ do zapakowania w torebce.
Nie napetnia¢ torebki do granic wytrzymato-
$ci, zawsze zostawi¢ co najmniej 7 cm wolnej
przestrzeni.

Otworzy¢ pokrywe maszyny do pakowania
prézniowego, naciskajgc dwa boczne przyciski.

- Wtozy¢ otwartg gore torebki do komory
prézniowej. Aby uzyskac dobre zamknigcie
(zgrzew) torebki nie moze by¢ ona pomarsz-
czona. (Rys. 3)

Zamkna¢ pokrywe, naciskajgc na dwa konce
urzadzenia, az ustyszymy klikniecie.

Wybra¢ rodzaj pakowanej zywnosci. Jesli zyw-
nos$c¢ zawiera jakikolwiek rodzaj ptynu, uzyc¢
trybu mokrej zywnosci.

- Po wybraniu funkcji pakowania i uszczelniania
bedzie miga¢ niebieska dioda LED na panelu
sterowania.

Automatycznie napetniarka uruchomi funkcje
prozni, a nastepnie funkcje zgrzewania. Bedzie
mozna zobaczy¢ status funkcji na pasku
postepu.

- Wreszcie, gdy listwa zgrzewajgca sie ochto-
dzi, niebieska dioda LED przestanie migac,
wskazujac, ze opakowanie zostato zakonczone
i ze mozna otworzy¢ pokrywe maszyny do pa-



kowania prézniowego, naciskajac dwa boczne
przyciski.

- Jesli wolimy zrealizowac reczne pakowanie
prézniowe, nalezy nacisngc¢ przycisk Reczne
Kiedy osiggniemy pozadany stan nalezy prze-
sta¢ naciska¢ na przycisk.

- Nastepnie nacisngc¢ przycisk zgrzewania, aby
dokona¢ zgrzewu torebki.

- Mozna anulowac¢ ktorgkolwiek z funkcji przy-
ciskiem Anulowanie, podswietlenie LED w
kolorze czerwonym.

JAK ODSYSAC POWIETRZE UZYWAJAC
ROLEK DO PAKOWANIA:

- Rozwing¢ koniec rolki, aby mozna byto jg przy-
cig¢ na pozadany wymiar. (Rys. 1)

- Zamknac¢ pokrywe i uzy¢ obcinarki torebek.
(Rys. 2)

- Aby zgrzac jeden z koncow i uzyskac torbe
opakowaniowa, nalezy nacisng¢ przycisk
zgrzewania. Ten zacznie migac, a pakowarka
automatycznie zgrzeje (zamknie) torebke.
Bedzie mozna zobaczy¢ status funkcji na
pasku postepu. Aby uzyska¢ dobre zamkniecie
(zgrzew) torebki nie moze by¢ ona pomarsz-
czona.

- Kiedy zakonczy sie proces ustyszymy charak-
terystyczny dzwiek i bedziemy mogli otworzy¢
pokrywe.

- W celu wykonania pakowania prézniowego
postepowac zgodnie poprzednimi instrukcjami.

JAK OTWIERAC TOREBKI PAKOWANE
PROZNIOWO:

- Uzy¢ obcinarki do torebek.

- Przecig¢ nozyczkami krawedzie torby, doktad-
nie na wysokosci zgrzewu.

MOKRA ZYWNOSC:

- Jesli wybierzemy tryb mokrej zywnosci, proces
zgrzewania bedzie dtuzszy, aby zabezpieczy¢
torebke.

WSKAZOWKI DOTYCZACE LEPSZEJ
REALIZACJI PROZNI:

- Nie napetnia¢ torebki do granic wytrzymato-
Sci, zawsze zostawi¢ co najmniej 7 cm wolnej
przestrzeni.

- Aby uzyskac¢ dobry zgrzew, wierzch torebki
nie powinien mie¢ zmarszczek i powinien byc¢
czysty.

- Nie zmoczy¢ otwartej koncowki torebki.

- Nie pozostawia¢ zbyt duzo powietrza w toreb-
ce. Przed rozpoczeciem pakowania proznio-

wego nacisna¢ torebke, aby wyszedt z niej
nadmiar powietrza.

- Nie nalezy pakowa¢ prézniowo spiczastych
przedmiotow, poniewaz mogg one przebic
torebke.

- Zaleca sie pakowac i zgrzewa¢ prézniowo
tylko jedna torebke na minute, aby urzgdzenie
mogto sie odpowiednio zregenerowac.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Wytaczy¢ z sieci elektryczne;j.

- Zwing¢ kabel i umiesci¢ do w przegrodzie.
- Wyczysci¢ urzadzenie.

OSADZENIE KABLA:

- Urzagdzenie posiada specjalne miejsce do zwi-
jania kabla sieciowego w dolnej czesci.

CZYSZCZENIE

- Odigczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzgdzenie wilgotng szmatkg zmoczo-
ng kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikéw, produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani srodkéw zracych.

- Nie zanurzac urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktadac¢ pod kran.

WYCZYS$CIC KOMORE PROZNIOWA:

- Otworzy¢ pokrywe maszyny do pakowania
prézniowego, naciskajgc dwa boczne przyciski.

- Wyjgc¢ tace na ptyny, aby utatwi¢ jej czyszcze-
nie.

- Wyczysci¢ pakowarke Sciereczkg lub wilgotng
gabka i mydtem.

ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW

JESLI NIC SIE NIE DZIEJE PO NACISNIECIU
FUNKCJI:

- Upewni¢ sig, ze kabel zasilajacy jest podtgczo-
ny prawidtowo do gniazdka elektrycznego.

- Sprawdzi¢ kabel i gniazdko elektryczne,
oraz upewnic sie, ze nie sg w zaden sposob
uszkodzone. Jesli sg uszkodzone nie uzywac
pakowarki.



- Sprawdzi¢, czy pokrywa jest dobrze zamknie-
ta.

PAKOWARKA PROZNIOWA NIE ODSYSA W
ODPOWIEDNIM STOPNIU POWIETRZA:

- Aby prawidtowo zapakowaé, koniec torebki
powinien znajdowac sie w komorze prozniowe;.

- Sprawdzi¢ mozliwe zabrudzenia na listwie
zgrzewajacej i w komorze prézniowej, w przy-
padku zabrudzenia wyczyscic¢ je i umiescic z
powrotem na swoim miejscu.

- Torebka moze by¢ przedziurawiona. Aby to
sprawdzi¢, nalezy wykona¢ zgrzew torebki
z niewielkg iloscig powietrza w $rodku, a
nastepnie zanurzy¢ ja w wodzie i uciskac. Jesli
pojawig sie pecherzyki, bedzie to wskazywato
no to, ze jest ona nieszczelna; nalezy wtedy
uzy¢ nowe;j torebki.

- Sprawdzi¢, czy pokrywa jest dobrze zamknie-
ta.

TOREBKI PAKOWARKI TRACA PROZNIE PO
ICH ZGRZEWIE (ZAMKNIECIU):

- Pomarszczenia, okruchy, ttuszcz lub ptyny
mogg wydostawac sie przez miejsce zgrzewu.
Przed ponownym zgrzewem, otworzy¢ torebke,
wyczysci¢ gérng czes¢ i wygtadzi¢ obszar
listwy zgrzewajgce;j.

- Artykuty spozywcze, z nadmiarem ptynu
powinny zosta¢ zamrozone przed pakowaniem
prézniowym.

- Sprawdzi¢, czy jaki$ artykut, posiadajacy szpi-
czaste narozniki mogt przektuc torebke.

LISTWA ZGRZEWAJACA NIE ZGRZEWA
TOREBEK:

- Jesli listwa zgrzewajgca sie przegrzewa i topi
torebke, nalezy podnies$¢ pokrywe i odczekac
az pakowarka sie ochtodzi przez pare minut.

- Po uptywie okoto 20 sekund ponownie spro-
bowaé.

MATERIALY
EKSPLOATACYJNE

- U dealerow i w sklepach mozna kupi¢ mate-
riaty eksploatacyjne dla posiadanego modelu
urzadzenia.



EAANnvika

2UOKEUI OUOKEUNOIOG O€ KEVO
aépog

VAC6000
MNEPIrPA®H

A KaTrdki
B Zwpa
C lMAaiva KOUpTTIG aVOiyHATOG YIO TO KOTTAKI
D Aidtagn KOTrRG 0OKOUAWY
E Mivakag eAéyxou agpnig
1 EmAoy£ag €idoug Tpogipou (Enpou R uypou)
2 PaBdog évdeigng rpoddou
3 Xeipokivntn Aermoupyia
4 \eiroupyia oppdyiong
5 Aermoupyia ouokeuaoiag Kal oePAyIong
6 AkUpwaon
F Xwpog atmobrikeuong poAoU oaKOUAWY
G AaaTixévia {wvn o@payiouatog
H A@ppwdeig dakTUAIOI G@PAYIONG O€ KEVO 0€POG
| Tavia BeppIKAG oPPAyIoNG
J OdAapog dnuioupyiag Kevou agpog.
K Avoiypa avtAiag avappopnong
L AgaipoUpevog 8ioKog uypwv
M AtroBrikeuon kaAwdiou

XPHZH KAl ZYNTHPHZH:

- Mpiv a1ré k&Be xprion, EeTUAIGTE TEAEiwG TO
KaAwd10 TPoPodOUTiag TNG GUOKEUNG.

- Mnv XpnOIYOTIOIEITE TNV CUOKEUR XWPIG ava-
AWOIPEG OAKOUAEG.

- Mnv xpnoigoTrolgital Tn GUCKEUr av Oev Agl-
Toupyei 0 dIOKOTITNG €vapgng/Talong.

- Mnv peTakIVEiTAI TN CUOKEUR EVW XPNOIYOTIOI-
eital.

- Mn xpnoIPOTIOIEITE TN GUOKEUN KEKAIJEVN OUTE
va Tnv avatrodoyupideTe.

- ATTOOUVOEETE TN CUOKEUR aTTO TO pela, OTaV
Oev XpNOIPOTIOIEITAI KABWG KAl TIPIV TTpAyHa-
ToTrolgioTe oTroladATToTe diadikacia kabapi-
ouou.

- AloTNPROTE TNV TTAPOUCA CUOKEUN HOKPIA OTTO

Ta TToIdIA A/KAI TA ATOUA PE HEIWHPEVEG OCWHATI-
KEG, 10ONTNPIOKEG ) dlavoNTIKEG IKAVOTNTEG N
ATopa PE EANITTEIG EPTTEIPIEG I YVWOEIG.

- XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN CUOKEUN, Ta £€apTH-
paTa Kal epyaleia TG cUPQWVA PE TIG TTAPOU-
ogeg odnyieg, AauBdavovTag utTrTéwn TIG CUVONKEG
XPAONG KaBwg Kai Tn XprRon tou Ba yivel. H
XPAON TNG GUOKEUNG YIa DIAQOPETIKEG AEITOUP-
yieg a1mo auTég TTou TTPORAETTOVTAI HTTOPET VO
TTPOKAAEDEI ETTIKIVOUVEG KOTAOTACEIG.

Mn XpnOIMOTIOIEITE TN CUCKEUN TTEPICTOTEPO
ato 10 AeTrTd ouvexoueva. AQACTE TN va KpuU-
WOoel EKTOG AgIToupyiag yia pia wpa, Kal HETE
gavaypnoIYoTIoINOTE T.

TPOMNOZ AEITOYPIIAZ
MAPATHPHEEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwbeite 611 €xeTe aaipéael OAa Ta UAIKA
OUOKEUOTIOG TOU TTPOIGVTOG.

XPHZH:

- ZETUAIETE TEAEIWG TO KAAWDIO TIPIV CUVOEDETE
TN OUCKEUN OTO pelpa.

- Z€ETUAIETE 116 TO ATTOBONKEUNEVO KAAWDIO TO
UAKOG KOAWDIioU TTou XPEIAleDTE.

- 2UVOEOETE TN OUOKEUR OTO NAEKTPIKO OiKTUO.
- Ta koupTd Ba avayouv.

nQz NA AHMIOYPIHZETE KENO
AEPA, XPHZIMOIMOIQNTAZ ZAKOYAA
ZYZKEYAZIAZ:

- TOTTOBETAOTE TO TPOPIUA TTOU TTPOKEITAI VA
OUOKEUOOTOUV JEOQ OTN OOKOUAD. Mn yepioeTe
TN oakoUAa TTapa TTOAU, aAAd va a@rveTe
TAVTA XWPO TOUAAXIOTOV 7 cm.

AVOIYETE TO KATTAKI TNG CUCKEUNG OUOKEUQ--
oiag o€ kevé aépog mEovTag Ta dUo TAdiva
KOUMTTIA.

EicaydyeTe 10 €TTAVW AVOIKTO TUANA TG OO-
KoUAQG oTov XWpo oppdyiong. MNa va KaTapé-
PETE VO TTPAYHUATOTIOINCETE KOA a@pAyion, N
oakoUAa dev TIpéTTel va éxel fapeg. (Fig. 3)

KAgioTe 1O KATTAKI TECOVTAG T BUO AKPA TAG
OUOKEUNG TTPOG Ta KATW PEXPI VA OKOUCETE
KAIK.

- EmA&ETE TO €idOG TPOYIPOU TTPOG CUCKEUATIQ.
Av 10 TPOQPIMO TTEPIEXEI KATTOIOU €iBOUG UYPO,
XPNOIUOTIOINCTE TOV TPATTO AEITOUPYIag Uypwv
TPOQiJWV.

- EmA&ETE TN AsiToupyia cuokeuaaoiag Kal cepa-
yiong, 8a avapBoaBraoel To utrAe LED aTov
TTivaka eAEyxou.



- AuTopdTWG, N CUOKEUN ouokeuaoiag Ba Eeki-
vioel TN AeiToupyia KevoU aépog Kal oTn GUVE-
XEla TN AgiToupyia o@pdyiong. @a PTTopeiTe va
TTaPOKOAOUBEITE TNV KATACOTAGN TNG AEITOUPYi-
ag oTn paBdo £vdeigng Tng TTpoddou.

TéNog, éTav n Taivia o@pdyiong Kpuwoel Ba
oTapatioel va avaBoaoBrvel To utrAe LED 1Tou
Oeiyvel OTI €xel NON TEAEIWOEI N CUOKEUAGIA Kal
OTI UTTOPEITE VO AVOIEETE TN CUOKEUN OUOKEU-
aciag o€ Kevo aEPog, ECOVTAG Ta dUO TTAAIVA
KOUMTTIA.

Av €TTIBUEITE VO TTPAYUATOTTOINOETE CUOKEU-
aoia o€ KEVO a€EPOG XEIPOKIvNTA, TTIECTE TO
KOUWTT «XelpokivnTay. OTav TETUXETE TNV
KaTdoTaon TTOU £TTIOUEITE, OTAPATAOTE VA
TECETE TO KOUWTTI.

3TN OUVEXEIQ, TTIECTE TO KOUUTTI 0@PAyIong yia
VO OQPAYIOETE TN OOKOUAQ.

MTTOpEiTE Va OKUPWOETE OTTOIAOATTOTE ATTO TIG
AEITOUPYiEG PE TO KOUUTTI «AKUPWON» AVaUUE-
Vo o€ KOKKIVo LED.

NQZ NA NETYXETE KENO AEPA,
XPHZIMOMOIQNTAZ POAA MEMBPANHZ
ZYZKEYAZIAZL:

- TevtwaTe TNV AKPn Tou POAOU YIO VO UTTOPEITE
va 10 kKOWeTe 600 BEAeTE. (Fig. 1)

- KAgioTe TO KATTAKI KAl XPNOIUOTIOIACTE TN
d1aTagn kotAg ocakouAwv. (Fig. 2)

- MNa va TpaypatoTroInceTe oQPAyIon o€ £va
ato Ta AKPA, KATAOKEUAZOVTAG £TO1 MO OOKOU-
Aa ouokeuaoiag, TIECTE TO KOUPTTi 0ppAyIoNnG.
Auté Ba apyioel va avaBooBrvel Kal auTopd-
TWG N OUOKEUN ouokeuaaoiag Ba opayioel Tn
oakoUAa. MTropeite va eAEyEeTe TV KATAOTACN
™G pdpdou £vdeitng TG Tpoodou. lNa va kata-
PEPETE VA TTPAYUATOTTOINCETE KAAR o@pdyion,
n cOoKOUAQ dev TTPETTEI va EXEI (APEG.

- Otav teAeiwoeTe, O akoUoETE Evav AXO Kal
TOTE PTTOPEITE VA AVOILETE TO KATTAKI.

- Na va cuokeudoeTe o€ KEVO A€POG, akoAouOn-
OTE TIG TIPONYOUUEVEG 0dNYiEG.

NQZ NA ANOITETE TIZ ZAKOYAEZ NOY
EXOYN ZYZKEYAZTEI ZE KENO AEPA:

- XpnoipoTtoiAaTe Tn d1atagn KOTTAG CAKOUAWV.

- KéwrTe pe wahidl Ta dkpa TnG cakoUAAg akpl-
BWwg oTO UWOG TNG OPPAYIONG.

YIPA TPOO®IMA:

- Av emIAEEETE TN AciToupyia yia uypd TPOQIUA, N
dladikacia o@payiong Ba dlapKETEl TTEPITOO-
TEPO TTPOKEIYEVOU N 0AKOUAA va gival acpa-
AG.

ZYMBOYAEZ A NA ENITYXETE KAAYTEPA

TO KENO AEPOZ:

- Mn yepioeTe TN oakoUAa Trapa TTOAU, aAAd va
QAPRVETE TTAVTA XWPO TOUAAdXIOTOV 7 cm.

- MNa va KaTa@épEeTe va TTPAYUATOTIOINCETE KAAR
oEPAyIaN, TO ETTAVW TUAKA TNG COKOUAAG
Oev TTPETTEI va £X€l CAPEG Kal TTPETTEN va gival
KaBapo.

Mn Bpé&eTe TO aVOIKTO AKPO TNG CAKOUAQG.

Mnv a@rivete UTTEPBOAIKA TTOAU a€pa OTN
o0KOUAQ. MéoTe TN cakoUAA WOTE O AEPAG
TTou Treplogelel va QUyel TIpIV TTPOREiTE OTN
o@pPAyion o€ KEVO a€POG.

Mn ouoKeuadeTe O€ KEVO QEPOG AIXUNPA
QAVTIKEIUEVA YIOTI UTTOPEI VA TPUTTACOUV Kal va
oKioouv Tn GakoUAQ.

lMpoTteivoupe va cuokeualeTe Kal va o@payie-
TE O€ KEVO 0EPOG POVO Wi CAKOUAA TO AETTTO
WOTE VO OAPAVETE OTN CUOKEUR ETTAPKI XPOVO
ETTAVOQOPAG.

A®OY OANOKAHPQOEI H XPHXZH THZ
ZYZKEYHZ:

- ATTOOUVOETETE TN CUOKEUNR aTTO TO NAEKTPIKO
OikTUO.

- MaZéyTte 10 KOAWDIO Kal TOTTOBETACTE TO OTO
onueio atTroBrikeuon Tou KaAwdiou.

- KaBapioTe TN cUoKEUN.
AMOOGHKEYZH KAAQAIOY:

- AuThA n ouokeun d1abéTel éva aonueio aTodn-
KEUONG Yia To KaAwdio ouvdeang aTo pelpa,
TO OTTOi0 BPICKETAI OTO KATW PEPOG TNG

KAGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEOTE TN GUOKEUN aTTd TO PEUNA Kal
QQROTE TN VA KPUWOEI TTPIV TIPAYUATOTTOINCETE
otroladnTroTe diadikagia Kabapiouou.

- KaBapioTe Tn cuokeun pe éva uypo Travi, Bpey-
MEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU KAl
META OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoiyoTroieital diIaAuTIKG oUTE TTPOIOVTA
pe 6€ivo A aAkaAiko TTapdyovTa pH, éTTwg
n xAwpivn, oUTe AgiavTIKG TTPOIGVTA YIaQ TOV
KaBapIopd TNG CUOKEUNG.

- Mnv epBaTrTifeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ vePO
| dAAo uypo, oUTe va Tn BAdeTe KATW aTTd TN
Bpuon.

KAOGAPIZTE TON GAAAMO KENOY:

- AVOIYETE TO KATTAKI TNG OUCKEUNG GUOKEUO-
oiag o€ Kevo a€pog TECovTag Ta dUOo TTAAIVA
KOUUTTIA.



- ApaipéaTe To OIOKO UYPWV YIa va Tov KaBapi-
geTe EUKOAQ.

- KaBapioTe TN ocuokeu cuokeuaaoiag pe Eva
TTavi A éva uypod o@ouyydpl Kal catrolvi.

EMIAYZH NPOBAHMATQN

AN, OTAN MIEZETE AEITOYPTIA, AEN
ZYMBAINEI TINOTA:

- BeBaiwbeite 611 To KAAWSIO TOU PEUPATOG EXEI
ouvdebei cwoTd oTnV TTPida.

- EAéy&re To KOAWSIO KOI TNV TTPIda, Kal Be-
BaiwBeite o011 dev Exouv KATTOIO BAGRN. AV
d1amoTWoEeTE BAARN, un XPNOIMOTIOINCETE TN
OUOKEUN ouoKeuaoiag.

- EAéy&Te OTI TO KOTTAKI €ival TEAEIWG KAEIOTO.

O AEPAZ AEN EXEI AGAIPEOEI TEAEIQZ
AMNO TH ZAKOYAA:

- Na va cuokeudoeTe cwaTd, TO AKPO TNG
oaKoUAOG TTPETTEl va PEivel yéoga oTov BAAapo
KEVOU.

- EAéyETe unTTWwG TUXOV gival Bpwpikn n Taivia
o@payiong ) o BaAapog kevou. Av gival Bpuwyi-
Ka, KaBapioTe Ta Kal TOTTOOETAOTE TA TTAAI GTN
Béan Toug.

- H oakoUAa ptropei va gival tpummia. MNa va
KataAdBeTe av gival, o@payioTe TN cakoUAa
pe Aiyo aépa péoa, BubioTe Tn o€ vepod Kal
aogknoTe mieon. Av dnuioupynBouv puaaAideg,
onuaivel 0TI UTTAPXEl OlaPPON Kal Ba TTPETTEI va
XPNOIUOTTOINCETE KalvoUpyIa gakoUAa.

- EAéy&Te 611 TO KOTTAKI €ival TEAEIWG KAEIOTO.

Ol ZAKOYAEZ THZ ZYZKEYHZ ZYZKEYAZIAZ
XANOYN TO KENO META TH Z®PATIZH
TOYZ:

- Z4peg, WixouAa, AiTrog A uypd uTTopei va
diaguyouv atroé TNV TepIoxr apayiong. MNpiv
eTavaAdperte Tn o@pdayion, avoigre TAAI TN oa-
KOUAQ, KaBapioTe TO ETTAVW THAPA KAl IGIWOTE
TNV TTEPIOXA TNG TaIViAg oPPAYIoNG.

- Ta Tpé@IPa pe TTOAAG uypd TTPETTEI VO KATAWU-
XOVTal TTPIV CUCKEUAOTOUV O€ KEVO 0EPOG.

- EAéyETe pATTWG KATTOI0 QVTIKEIPEVO PE OEEiEg
YWVieg TPUTTNOE TN 0AKOUAQ.

H TAINIA ZOPATIZHZ AEN Z®PATIZEI TH
ZAKOYAA:

- Av n Taivia o@payiong {avaleoTabei Kal AioEl
N O0KOUAQ, ONKWOTE TO KATTAKI KAl OQrOTE TN
OUOKEUN OUOKEUAOIAg va KPUWOEl yia Aiyo.

- ApoU Trepdoouv 20 deuTepOAETTTA, TTPOCTTAONA-
OTE TO KOl TTAAL

ANAAQZIMA

- 2TOUG €£YKEKPIPEVOUG OIOVOEIG KAl KAOTAOTANA-
TA PTTOPEITE VA AyopAOETE AVOAWOIYA YId TO
MOVTEAO TNG CUOKEUNG 0QG.



Pycckun

BakyyMHbI yNnakoBLUK
VAC6000

OMNMUCAHUE

A Kpebiwka

B Kopnyc

C bokoBble KHOMKK

D Hox ans nneHkun

E CeHcopHas naHenb yrnpaeneHus

1 Beibop koHcucTeHuun efpl (Cyxas unm
BraxxHas)

2 ViHgukaTop nporpecca
3 Py4Has dyHkums
4 ®yHKUMA repMeTm3anmm
5 OyHKUMA BaKyyMHOW repMeTmaanmm
6 OTmeHa
F OTcek ons nneHku
G lepmeTnyHas neHta
H BakyymHasi repMeTuyHas neHta
| TepmocBapka
J BakyymHasi kamepa
K BakyymHoe oTBepcTue
L CbeMHbI NOAA0H AN XXUOKOCTU
M OTcek ans kabens

NCMNoOJIb3OBAHUE U YXO[A

- Mepea KaxablM UCNONb30BaHWEM NMOMHOCTbIO
pa3BopauyuBaiiTe ceTeBoW kabenb.

- He ncnonb3ayiite npubop 6e3 pacxoaHbix
maTepuanos.

He [OonyCKaeTCcda aKcnnyaTnpoBaTbh 3J1eK-
TpOI'IpI/I60p C HeucnpasHbIM BblKIKo4aTenem
NMUTaHUA.

He nepemelyaiite npuGop Bo Bpemsi UCMOSb-
30BaHuA.

He gonyckaetcs ucnonb3oBatb npubop B
HaKNOHHOM MONOXeHWK;

OTtcoenuHute aneKTporlleGop OT ceTun nocne
NCNoNb30BaHNA UNK ONA ero YACTKW.

XpaHuTe aTOT NpMGOpP BHE JOCAraeMocT
aeTten nvnu nuuy ¢ orpaHnyeHHbIMU pursn-
YeCKNMU, CEHCOPHBIMU UITN YMCTBEHHBIMUN

BO3MOXXHOCTAMMU, a TaKXXe TeX, KTO He 3HaKomM
C npasunamMu ero Ucrnosib3oBaHU4;

JTloboe HecooTBETCTBYOLLEE NCMOMb30BaHNE
npubopa unu HecobnoaeHVE NHCTPYKLUIA NO
akcnnyaTtauun oceoboxaatT NnponsBoanTens
OT rapaHTUIHbIX 0653aTENbCTB N0 PEMOHTY, @
TakXe CHUMaoT OTBETCTBEHHOCTb C U3roTo-
BuTens. HecobniogeHme Hopm 6e3onacHocTu
MOXET MPUBECTU K HECHACTHOMY Crlyyato.

Bpems HenpepbiBHOM paboTbl cocTaBnseT
He 6onee 10 muHyT. [laniTe npubopy ocTbITb
B TEYEHVe Yaca rnepej ero nocneaywmnv
MCnonb30oBaHNEM.

MHCTPYKLUUA NO
SKCININYATALUN
NEPEA MCNONb30BAHUEM:

- Y6eautech B TOM, YTO Bbl MOSIHOCTLIO pacna-
KoBanu npuoéop.

UCMNMOJNIb3OBAHMUE:

- NMonHocTblo pa3BepHUTe kKabGenb Nepes noa-
KIOYEHUEM K CETU.

- BbITSHUTE Kabenb NUTaHWUst Ha HY>XHYH ANUHY
- MopkntounTe Npmbop K ceTu.
- 3aropsiTcsi MHAUKATOPbI.

KAK CO30ATb BAKYYM C NOMOLLbIO
YNAKOBKMU:

- NMomecTuTe ey Ans ynakoBKU B MELLIOK.
He 3anonHsaiiTe MeLLOK NOMHOCTLIO; Bceraa
ocTaBnAnTe HebonbLIOe NPOCTPAHCTBO XOTA
Obl B7 cMm.

- OTKpOI;ITe KPbILWKY BaKyyMHOTIO ynakoBLiuka,
Ha)xaB Be OOKOBbIE KHOMKM.

- BcTaBbTe BEpXHIOK YacTb MeLlKa B BaKyyM-
Hyto Kamepy. [1ns xopoLuen repmeTnsanum, Ha
MeLlKe He [OMMKHO ObiTb cknagok. (Fig. 3)

- 3aKpoiTe KpbILLKY, HaxaB BHU3 ¢ 060UX CTO-
POH NpuGopa, NoKa Bbl HEe YCIbILLNTE LENYOK.

- BoibepuTe TMN egbl Ansa ynakosku. Ecnv ega
COAEXUT NBON TUN XNAKOCTH, BbIbEPUTE
PEXUM XUAKOW KOHCUCTEHLUMN efbl.

- BeibepuTe dyHKLMIO BAKyyMHOW repmeTur3a-
U1K, CBETOANOAHBIN ronybor nHamkaTop Ha
naHenu ynpaeneHus 3amuraer.

- ABTOMaTtun4ecku npnubop 3anycTuT BaKyyMHyO
dyHKLMI0, @ 3aTeM PYHKLMIO repMeTrU3aLnm.
Bbl MOXeTe yBnaeTb ctatyc OyHKUMM B MHAMW-
KaTope nporpecca.

- HakoHeu, korga ynnoTHUTENbHAA NeHTa



OCTbIHET, CUHWIA CBETOANOAHBIN MHAMKATOP
nepecTaHeT MuUraTb, ykasblBasi Ha To, YTO
BaKyYyMHbI NPOLECC 3aKOHUYUIICS, U KPbILLKY
BaKyyMHOrO yrnaKoBLUMKa MOXHO OTKPbITb,
HaxaB Ha [iBe GOKOBbIE KHOMKMU.

Ecnu Bbl npeanoyvTaeTe 3arepmeTm3npo-
BaTb BPYYHYIO, HAXKMUTE KHOMKY Py4HOW
repmeTusauuu. Korga Bbl LOCTUTHETE Xena-
eMoro pesynbraTa, nepecTaHbTe HaxnmaTb
KHOTKY.

3arem HaxXKMuTe KHOMKY repMeTunsaunm ona
repmMeTnsayunn naketa.

Bbl MOXETE OTMEHUTb NOBYI0 DYHKLMIO, Ha-
XaB Ha KHonky OTMeHa.

KAK UCMOJIb3OBATb BAKYYM C
MOMOLLbIO YNTAKOBOYHbIX PYJIOHOB:

- BoiTawute nnexHky Heob6xoaMMOow ANUHbI U3
oTceka Ans xpaHeHus nneHku. (Fig. 1)

- 3akponTe KpbILLKY 1 HOX Ansa nneHku. (Fig. 2)

- HaxxmuTe Ha KHOMKY repMeTu3aumm, ynakos-
LMK aBTOMaTUYEeCKM HaYHeT 3anevyaTbiBaTb
naket. Bbl MOXeTe NpoBepuTb cTaTyc onepa-
MM Ha MHAMKaTope nporpecca. [ina xopowwen
repmMeTm3aunm, Ha MeLLKe He JOJMKHO ObiTb
CcKnagok.

- Mo okOHYaHUK Bbl YCMbILLINTE 3BYKOBOW CUT-
Hanm, U KpbILLKY MOXHO GyAeT OTKpbITb.

- [1ns BakyyMHOW yNakoBKv cnegynTte ykasaH-
HbIM BbILLE MHCTPYKLMSAM.

KAK OTKPbITb YITAKOBAHHBIE B BAKYYME
NAKETbI:

- Ncnonb3ayiiTe HOX ANS NIEHKU.

- OTpe)KbTe Kpasa naketa HoOXHUUaMu, Kak pas
Ha ypOBHEe WWBa repmeTusaumnn.

He 3anonHsanTe MeLwok NoONHOCTLIO; BCerga
ocTaBnsAnTe HebOMbLLIOE NPOCTPAHCTBO XOTS
6bl B7 CM.

- [Insi xopoluen repmeTu3aumnmn, BEpXHsAs YacTb
MeLlKa AoMmkHa ObITb YncToM 1 6e3 cknagok.

He MounTe OTKPbLITHIN KOHEeL, MeLLKa.

He ocTaBnanTe CnuwkoM MHOro Bo3ayxa

B Mellke. HagaBuTe Ha MeLLokK Tak, YToObl
136bITOK BO3AyXa MOT YTV nepes TeM, Kak oH
OyaeT ynakoBaH B BaKkyyMm.

He ynakoBblBanTe ocTpble NpeamMeThl, No-
CKOJbKY OHM MOTYT NMPOKOMOTb U pasopBaTh
MELLOK.

Mbl pekoMeHayeM UCMOoNb30BaTh BaKyyMHY
yNaKkoBKy AN repMeTn3aLmnm TonbKo OAHOMo
MeLLKa B MUHYTY, 4To6bl 06ecneunTts npa-

BUIbHYIO paboTy ycTpolicTsa.
NOCNE UCMONb30BAHUA:
- OTknounTE NPUBOP OT CEeTK.
- YnoxuTe kabenb B OTCEK A5S XpPaHEHNS.
- OuncTtute npubdop.
OTCEK OANnd XPAHEHUSA LUHYPA MUTAHUA

- B HmxHen yactu npubopa nmeeTcs oTcek Ans
XPpaHeHWs WHypa NUTaHNS.

OYUCTKA

- OTcoeanHnTe Npnbop OT CETU NOCIEe UCNOSb-
30BaHusA, 4TOObl OH OCTbIN Nepes YNCTKOW.

- Ouuctute anl6op, NCNonb3yd BTAaXHYH TKaHb
1N HECKONbKO Kanenb YNCTALLEN XUOKOCTH, U
BbITPUTE €ro Hacyxo.

- He ponyckaeTcs ucrnonb3oBaTb pacTBOpU-
Tenu UNu NPOAYKTbl HA OCHOBE KUCMOTbI UNK
C BbICOKUM ypoBHeM pH, Hanpumep, oT6e-
nvBatenb, a Takxe abpasviBHble YUCTSLLME
BellecTBa.

- He nomeluaiite anekTponpuGop B BOAy U
WHYI0 XWAKOCTb, @ TakXXe nof CTPYH BOfbI.

OUYUCTKA BAKYYMHOW KAMEPbI:

- OTKpOWTE KPbILLKY BaKyyYMHOTrO YNaKoBLLMKA,
HakaB Ha ABe OOKOBble KHOMKK. YnucTute TKa-
HbIO UMK AeMNUPOBAHHON ryGKOI C MbINOM.

UCIMNPABJIEHUE NPOBJIEM

ECJIN NMPU HAXATUU HA YITAKOBLUMKK
HWYEIO HE MPOUCXOOMUT:

- Y6eautech, YTO LWWHYP MMTAHWSA NPaBUIbHO
NOAKIIOYEH K CETU.

- MpoBepbTe WHYP U ceTeByto PO3eTKy 1 ybeau-
TECb, YTO OHM HE NMOBPEXKAEHbI.

- Ecnu Bbl 0GHapyxunu kakyto-nn6o Henonaa-
Ky, HE UCMOIb3yTe BaKyyMHbI YNaKOBLUVK.

BO34YX HE BblJ1 NMONIHOCTbLIO YOANEH U3
MELUKA:

- [Ina npaBUNbHOW yNnakoBKM KOHEL, MeLlKa A0r-
XEH ocTaBaTbCsA BHYTPU BaKyyMHOWN Kamepbl.

- MNMpoBepbTe He 3arpsisHeHa nu ynnoTHUTENb-
HaqA NeHTa unu BakyyMHaa Kamepa. Ecnu aa,
TO OYUCTUTE UX N MOMECTUTE UX Ha MECTO.

- MeLwok MoXeT 6bITb NPOoKoSoT. YTobbI
NpoBepuTb 3TO, 3arepMeTU3nNpynTe MeLLOoK C
He6OoNbLUUM KONMYECTBOM BO3yXa BHYTpH,
norpysuTe ero B BO4y ¥ HEMHOIO HagaBuTe.



Ecnu obpasytotcs ny3blpbky, 3TO 03HaYaer,
4YTO eCTb yTeuka. Vicnonb3ynTte Apyron MeLLok.

- Y6eauTech, YTO KpbILLKa NMOMHOCTLIO 3aKpbITa.

MELLUKW BAKYYMHOI'O YNAKOBLLUKA
TEPAIOT BAKYYM NOCJIE TEPMETU3ALIUK:

- /13 repmeTu3nMpoBaHHOro naketa MoryT
CbINaTbCs KPOLLKW, BbIAENSATLCA XUPbl UNN
XugkocTtu. Nepen NoBTOpHOW repMeTu3aumen
CHOBa OTKPOWNTE NakeT, OYNCTUTE BEPXHIOO
YacTb 1 pa3rnaabTte B 06nacTv ynnoTHUTENb-
HOW NEHTbI.

Mnwy ¢ M36bLITOYHON XNOKOCTbLIO Nepen Tem,
KaK yrnakoBblBaTb B BaKyyM, MOXHO 3aMOpO-
3UThb.

[MpoBepbTe, MOr N1 NPegMeT C OCTPbIMU yrna-
MU NMPOKOJIOTb MELLOK.

YMNOTHUTENBbHAA NEHTA HE
3AMEYATbIBAET MELLOK:

- Ecnn YNNOoTHUTENbHasa NeHTa NOBTOPHO
HarpesaeT U pacnnaBndeT nakeT, N0OAHUMUTE
KPbILWKY 1 pante anI60py OCTbITb B Teé4eHune
HECKOJIbKUX MUHYT.

- Yepes 20 cekyHA NOBTOpUTE NOMbITKY.

PACXOOHBIE YACTU

- pacxogHble YacTu (Hanpumep PUNbLTPLI U 4p.)
ANs Balwen MOAEeNy MOXHO 3akasbiBaTb Y
ANCTPUOBLIOTOPOB M YMONMHOMOYEHHbIX Npes-
cTaBuTenewn;



Roména
Etansor de vidare
VAC6000

DESCRIERE

A Capac
B Corp
C Butoane de deschidere laterala
D Taietor pentru saci
E Panou de control tactil
1 Selector de tip alimentar (uscat sau umed)
2 Bara de progres
3 Functie manuala
4 Functie de sigilare
5 Functie de vidare si sigilare
6 Anulare
F Loc de depozitare saci
G Banda de sigilare
H Banda de sigilare prin vidare
| Banda de sigilare prin incalzire
J Camera de vidare
K Orificiu de vidare
L Tava de lichid detasabila
M Loc de depozitare cablu

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Thainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul fara consumabile.

- Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

- Nu utilizati aparatul daca este inclinat in sus si
nu Tl intoarceti.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare atunci cand nu 1l utilizati si Tnainte de a-I
curata.

- Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostinte
necesare.

- Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale
conform acestor instructiuni, tinand cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Utilizarea aparatului in alt scop
decét cel pentru care a fost prevazut, poate
rezulta intr-o situatie periculoasa.

- Nu utilizati aparatul mai mult de 10 minute o
dat&. Permiteti racirea pentru o ora inainte de
urmatoarea utilizare.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-I intro-
duce in priza.

- Scoateti cablul din carcasa pana la lungimea
necesara.

- Conectati aparatul la reteaua de alimentare.
- Se vor aprinde butoanele.

CUM PUTETI PRODUCE VIDAREA FOLOSIND
UN SAC DE AMBALARE:

- Asezati alimentele ce trebuie ambalate in inte-
riorul sacului. Nu umpleti sacul pana la limita;
|asati intotdeauna un spatiu de cel putin 7 cm.

Deschideti capacul masinii de ambalare n vid
prin apasarea celor doua butoane laterale.

Introduceti partea superioara a sacului in
camera de vidare. Pentru a obtine o etansare
buna, sacul trebuie sa nu aiba cute. (Fig. 3)

Tnchideti capacul ap&sand in jos cele doua
capete ale aparatului pana cand auziti un clic.

Selectati tipul de aliment pe care doriti sa il
ambalati. Daca alimentul contine orice fel de
lichid, selectati modul aliment umed.

Selectati functia de vidare si sigilare, LED-ul
albastru de pe panoul de control va clipi.

Masina de umplere va porni automat functia de
vidare, iar apoi functia de sigilare. Puteti vedea
starea functiei in bara de progres.

La final, cdnd banda de sigilare se raceste,
LED-ul albastru va inceta sa mai ilumineze
intermitent, indicand ca vidarea s-a produs si
capacul masinii de ambalare cu vid poate fi
deschis apasand cele doua butoane laterale.

- Daca preferati sa vidati manual, apasati buto-
nul Manual. Cand obtineti starea dorita, incetati
apasarea butonului.



- Apoi, apasati butonul Sigilare pentru a sigila
sacul.

- Puteti anula oricare functie apasand butonul
Anulare.

CUM SE PROCEDEAZA LA VIDARE
FOLOSIND ROLELE DE AMBALARE:

- Trageti sacul de lungimea dorita din locul de
depozitare. (Fig. 1)

- Inchideti capacul si folositi taietorul pentru saci.
(Fig. 2)

- Apasati butonul de sigilare, masina de ambalat
va incepe automat sa sigileze sacul. Puteti ve-
dea starea in bara de progres. Pentru a obtine
o etansare buna, sacul trebuie sa nu aiba cute.

- La terminare veti auzi un sunet si puteti deschi-
de capacul.

- Pentru ambalarea in vid, urmati instructiunile
de mai sus.

CUM SA DESCHIDETI SACIl AMBALATI IN
VID:

- Folositi taietorul de saci.

- Taiati marginile sacului cu foarfecul, exact la
inaltimea sigilarii.

- Nu umpleti sacul pana la limita; lasati intot-
deauna un spatiu de cel putin 7 cm.

- Pentru a obtine o etansare bund, partea supe-
rioara a sacului trebuie sa fie curata si lipsita
de cute.

- Nu umeziti capatul deschis al sacului.

- Nu lasati prea mult aer in sac. Apasati pe sac
astfel incat excesul de aer sa poata iesi inainte
de ambalarea in vid.

- Nu ambalati in vid obiecte ascutite deoarece
acestea pot perfora si rupe sacul.

- Recomandam ambalarea in vid si etansarea
unui singur sac pe minut pentru a permite apa-
ratului sa se recupereze suficient.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Puneti cablul inapoi in compartimentul pentru
cablu.

- Curatati aparatul.
COMPARTIMENTUL CABLULUI

- Acest aparat este prevazut cu un compartiment
pentru cablu, amplasat sub acesta.

CURATARE

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca inainte de a-l curata.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

CURATAREA CAMEREI DE VIDARE:

- Deschideti capacul masinii de ambalare in vid
prin apasarea celor doua butoane laterale. Cu
o carpa sau un burete umed si sapun.

DEPANAREA

DACA NU SE INTAMPLA NIMIC CU PRIVIRE
LA PRESURIZAREA MASINII DE AMBALARE:

- Asigurati-va ca este conectat corect la retea
cablul electric.

- Verificati cablul si priza de alimentare si asi-
gurati-va ca acestea nu sunt deteriorate Tn nici
un fel.

- Daca identificati deteriorari, nu utilizati masina
de ambalare.

AERUL NU A FOST COMPLET ELIMINAT DIN
SAC:

- Pentru ambalarea corecta, capatul sacului tre-
buie sa ramana in interiorul camerei de vidare.

- Verificati daca exista mizerie pe banda de
etansare sau in camera de vidare. Daca exista
mizerie, curéatati-le si repozitionati-le la locul
lor.

- Sacul poate fi perforat. Pentru a verifica acest
lucru, etansati sacul cu putin aer in interior,
scufundati-l in apa si aplicati presiune. Daca se
formeaza bule, inseamna ca exista o scurgere.
Folositi un alt sac.

- Verificati daca este complet inchis capacul.

SACII MASINII DE AMBALARE PIERD VIDUL
DUPA ETANSARE:

- In zona etansata pot fi eliberate cute, firimituri,
grasimi sau lichide. Inainte de a etansa din
nou, redeschideti sacul, curatati partea superi-
oard si intindeti zona benzii de etansare.

- Alimentele cu exces de lichid pot fi inghetate
fnainte de ambalarea in vid.



- Verificati daca exista vreun element cu colturi
ascutite care a perforat sacul.

BANDA DE ETANSARE NU ETANSEAZA
SACUL:

- Daca banda de etansare se reincalzeste si
topeste punga, ridicati capacul si lasati masina
de ambalare sa se raceasca cateva minute.

- Dupa ce au trecut 20 de secunde, incercati din
nou.

CONSUMABILE

- Consumabilele pot fi achizitionate de la dis-
tribuitori si intreprinderi autorizate (cum ar fi
filtrele etc.) pentru modelul aparatului dvs.



Bbnrapcku

BaKyyMMpau.| ONMnakKoBbLYHEH
ypea

VAC6000
OMUCAHUE

A Kanak
B Kopniyc
C CtpaHnyHu ByTOHM 3a OTBapsiHE Ha Kanaka
D Pesayka 3a Topbuyku
E JonunpeH KOHTponeH naHen
1 CenekTop 3a BUA xpaHa (Cyxa v BnaxHa)
2 JlvHna 3a npocnensaBaHe Ha Hanpeabka
3 OyHKUMS ,PBUHO".
4 dyHKUMSA ,3anedaTBaHe”.
5 ®yHKUMS ,0nakoBaHe 1 3anevyaTBaHe”
6 OTmeHu
F XpaHunuwe 3a pynarta ¢ Topbuuku
G 3anevyartBala neHta

H YnnbTHeHUst OT NsiHa 3a BakyyMHO
3anevyaTBaHe .

| TepmnyHa uBMUa 3a 3anevaTBaHe
J BakyymHa kamepa.

K OtBapsiHe Ha nomnara.

L TaBa 3a TeyHOCTM—M3Baxaaema.
M MscTo 3a cbxpaHeHue Ha kabena

YNOTPEBA U NMOAAPBXKA :

- MNpeawn ynotpeba pasBuinTe HaNbIHO 3axpaH-
BaLns kaben Ha ypeaa.

- He n3nonagaiite ypeaa 6e3 koHcymaTvBu.

- He nanonseavite ypeaa npu nospeaeH 6yToH
3a BKM./M3KN.

- He aBuxeTe ypena, nokato pa6otu.

- He nanonsgaiTte ypeaa HaknoHeH, HATO
o6bpHar.

- VisknioveTe ypeaa, korato He ro usnonaeare,
UMK KOraTo ce roTBUTe [a ro NoYncTuTe.

- CbxpaHsiBaiiTe ypeaa faney oT 4oCTbNa Ha
Aeua u/vnu xopa ¢ HamaneHu usnyecku,
CEH30PHM UMW YMCTBEHN Bb3MOXHOCTM, UIK
OT TakuBa 6e3 onuT 1 No3HaHus 3a 6opaBeHe

C Hero.

- N3nonsgaiTe 1031 ypen, KakTo 1 MPUCTaBKUTE
1 UIHCTPYMEHTUTE KbM HEro KaTo crieasare
Te3M MHCTPYKUMU, cbobpassBaiiku ce ¢ paboT-
HUTEe YCMOBUSA 1 NpecTosiLiaTa 3a U3BbpLUBaHE
felHocT. YnotpebaTa Ha ypefa 3a uenu,
pa3nuyHM OT MOCOYEHNTE MOXe [la AoBefe A0
onacHu cuTyaumu.

- He nsnonssante ypena noseye ot 10 nocne-
nosartenHu MuHyTW. MNpeaun aa nanonseaTte
ypena OTHOBO, OCTaBETE o B CbCTOSAHNE Ha
NMOKOW 3a eAnH Yac.

HAYUH HA YNOTPEBA
3ABENEXKMU NPEAM YNOTPEBA:

- YBepeTe ce, Ye U3LSAN0 CTe OTCTPaHUMIU ona-
KoBKaTa Ha ypeja.

YNOTPEBA:

- MNMpegwn ynotpeba pa3BuinTe HaNbJHO 3axpaH-
Bawus kaben Ha ypeaa.

- OT msicTOTO 32 CbXpaHeHune Ha kabena nssa-
nete kaben c HeobxogmmaTa Bu gbmkuHa.

- BkroueTe ypeaa B enekTpuyeckarta Mpexa.
- ByToHuTE Wie cBeTHaT.

KAK OA MOCTUrHEM BAKYYM
NOCPEACTBOM TOPBUYKA 3A
NAKETUPAHE.

- MNocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU 3a BaKy-
ymupaHe B Topbuykata. He nbnHete Topbuy-
KaTa gorope, a BUHaru octaBsinTe NpocTpaH-
CTBO OT HaW-manko 7 cm.

OTBOpeTe kanaka Ha Bakyymupalums ypes,
KaTo HaTuckaTte CTpaHUYHUTE By TOHM.

BkapaviTe oTBOpeHaTa ropHa 4acT Ha Top-
buykaTa BbB BakyymHaTa kamepa. 3a ga
nocTurHeTe gobpo ynnbTHABaHe, TopbrykaTa
cneaBa Aa He 6bae HabpbykaHa. (Fig. 3)

3aTBOpETe Kanaka, kaTo HaTUCHeTe ABaTa
Kpasi Ha ypefa Hafdosny, 4oKaTo ce Yye u3-
LpaksaHe.

M3bepeTe Buaa xpaHuTeneH npoaykT, KONTO
e ce onakoBa. AKO XpaHaTa CbAbpXa HsiKak-
Ba TEYHOCT, U3MON3BaliTe pexvma 3a BnaxHa
XpaHa.

M3bepeTe pexxuma 3a onakoBaHe v 3aneyart-
BaHe. CuHsaTa namnuyka LED we 3ano4yHe ga
NPUMWUrBa Ha KOHTPOSHOTO Tabno.

OnakoBbYHUA anapar Le Brese B Pexum Ha
BaKyyMupaHe, a crief ToBa, Ha 3anevyaTBaHe.
MoxeTe fa BUauTe CbCTOAHWETO Ha TO3M pe-



XUM Ha nHWIKaTa, 03HavyaBalla Hanpegbka.

- Han-ceTtHe, korato neuuara 3a ynnbTHABaHe
M3CTMHE, CMHLOTO ocBeTneHune LED npectaBa
Aa npumurea. ToBa yka3sBa, Ye OnakoBaHeTo e
NPUKII0YNIO, U Ye MoXeTe Aa OTBOpUTE Kana-
Ka Ha BaKyymupalius ypea, kato HaTucHeTe
CTpaHu4HuTE By TOHMW.

- Ako npegnoynTaTte Aa OCbLECTBUTE BakyyM-
HOTO OnakoBaHe pb4YHO, HaTUCHeTe ByToHa
,PbyHO". Korato gocTurHeTe XenaHoTo CbC-
TOsIHWE, NpekpaTeTe HaTucka Bbpxy OyToHa.

- Bnocneacrteue HaTucHeTe 6yTOHa 3a 3ane4ar-
BaHe, 3a Aa 3ane4vyartaTte TOp6VILIKaTa.

- MoxeTe fa 0OTMeHUTe KoATO 1 Aa e oT
yHKUMUTE NnocpeacTBOM ByToH ,OTMsAHA"
NlamnunykaTa LED e cBeTHe B YepBEHO.

KAK OA MOCTUIHEM BAKYYM,
N3MON3BAUKN ONMAKOBBYHUTE POJIKK:

- OnbHeTe Kpas Ha ponkaTa, 3a Aa Moxe Aa f
oTpexeTe Ha xenaHus pasmep. (Fig. 1)

3aTBOpeTe kanaka v n3nonsBanTe pesaykarta
3a Topbuyku. (Fig. 2)

3a aa ocbllecTBuTe 3anevyaTtBaHeTo Ha eaAnH
OT KpauwaTa, u ga Hanpasute Topbuyka 3a
3anevaTBaHe, HaTucHeTe byToHa 3a 3ane4vart-
BaHe. ToW e 3anoyYHe Aa NnpuMurea u Baky-
ymMupalnsa onakoBb4eH ypeg aBToMaTU4HO
e 3anevaTtun Topbnykarta. CbCTOAHMETO Ha
npoLeca MoxeTe fia NpocrneanTe Ha neHTaTa
3a pa3BuTUE Ha npoueca. 3a Aa nocTurHeTe
nobpo ynnvTHABaHe, TopbuykaTa cnefBa Aa
He 6bae HabpbykaHa.

KoraTo npouechT 3aBbpLUK LE Ce Yye 3BYK.
ToraBa MoxeTe fa 0OTBOpMTE kanaka.

3a BaKkyymupaHe criefjBaiiTe ropHuUTe yKkasa-
HUs:

KAK A OTBOPUM TOPBNYKUTE C XPAHA,
3ATBOPEHU HA BAKYYM.

- N3nonsBaviTe pe3ayka 3a TopbUYKM.

- UspexeTe ¢ HOxMUa pbboBeTe Ha TopOUYka-
Ta, TOYHO Ha BMCOYMHATA Ha 3arneyaTBaHeTo.

BJIIAXXHA XPAHA:

- Ako ce n3bepe pexumbT 3a BfaxHa xpaHa,
npouecsT Ha 3anevaTBaHe Lie 6bae no-ab-
nbr—3a ykpensaHe Ha TopbuykaTa.

CBHBETHU 3A NMO-A0BEPO BAKYYMUPAHE:

- He nbnHeTe TopbuykaTa gorope, a BuHaru
OCTaBsaNTe NPOCTPAHCTBO OT HanW-manko 7 cm.

- 3a nocturaHe Ha o6po 3anevarsaHe,
ropHara 4act Ha TopbuykaTa crnegsa ga He e

HabpbykaHa, a n TpsibBa fa e yucra.

He HamokpsiTe OTBOpPeHWS Kpaw Ha Topbuny-
KaTa.

He ocTaBsiiiTe npekaneHo MHOro Bb3ayX

B Topbuykata. Mpean aa BakyymuparTe,
HaTUcHeTe TopbuykaTa Taka, 4e U3NUWHUAT
Bb3AYyX Aa u3nese.

He BakyymupaiTe ocTpu npeaMeTu, KOUTo Mo-
rat aa npobusT n noBpeaaT Topbuykara.

3a pa moxe ypeabT Aa ce Bb3CTaHOBMN,
npenopb4Ba Ce onakoBaHe N BaKyyMuUpaHe Ha
eqHa TOp6I/NKa B MUHYTa .

CNEQO NPUKITIOYBAHE HA PABOTATA C
YPELA:

- N3knioyeTe ypeaa oT enektpuyeckaTa Mpexa.

- HaBuitTe kabena v ro noctaBeTe Ha npegHas-
Ha4YeHOoTO 3a uenta MACTO.

- MouucteTe ypeaa.
XPAHUNMULLE 3A KABENA

- EneKTpoype,u,bT pasnonara c MACTO 3a
CbXpaHeHune Ha ern. kabena, HamMupallo ce B
AOJNTHaTa My 4acT.

NMOYNCTBAHE

- M3kntoveTe ypeaa oT 3axpaHBallata Mpexa u
ro oCctaBeTe fa ce U3CTUHe, nNpeaun aa 3anoy-
HeTe Ja ro novucreare.

- MouncTeTe ypeaa c BnaxHa kbpna, HanoeHa
C HSIKOJIKO Karky MUeLl npenapar, cref Koeto
ro noacyuerte.

- 3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He nsnonssante
pa3TBOpPUTENW 1 NpenapaTu C KUCENUHEH UMK
ocHoBeH pH dakTtop, kaTto Hanpumep 6envHa
1 abpasviBHW NPOAYKTK.

- He notanante ypena BbB BOAa Unu apyra Tey-
HOCT, 1 He ro nocTaBsanTe noj Tevalla soja.

NOYNCTBAHE HA BAKYYMHATA KAMEPA:

- OTBOpETE Kanaka Ha Bakyymupalius ypea,
KaTo HaTuckaTe CTpaHU4yHUTE BYTOHM.

- sBageTe TaBaTa 3a Te4YHOCTH, 3a Aa MOXeTe
a4 no4YncTuTe no-yecHo.

- MouncTeTe onakoBbYHUS ypen ¢ napuan unu
BraxHa ro6a v canyH.



PA3PELLABAHE HA
Bb3HUKHAIIU NMPOBJIEMU

AKO NMPU HATUCKAHE HA PEXXUM
(FUNCTION) HAMA PE3YJITAT:

- YBeperTe ce, Ye TOKOBUAT kaben e noctaBeH
NpaBUITHO B NeKTPOKOHTaKTa.

- MNMpoBepeTe kabena n eNnekTpoKOHTaKTa, KaTo
ce yBepuTe, Ye He ca noespeaeHun. AKO OTKpu-
eTe HdAKakBa nospena, Monsa He n3nonssanTte

ypena.
- YBepeTe Ce, 4e KanakbT € HanbJ1HO 3aTBOPEH.

Bb3AYXbT HE E N3NA3bJ1 HANBJIHO OT
TOPBUYKATA:

- 3a npaBwunHO onakoBaHe, KpasT Ha TopouY-
KaTa crnefBa fa ce Hamvpa BbB BakyyMHaTa
Kamepa.

YBepeTe ce, 4e HAMa HeYUCToTUK no 3ane-
vYaTBallaTa fleHTa Ui BbB BakKyyMHaTa Kame-
pa.B cnyqaﬂ, 4ye TakaBa uma, noyncrteTe rm n
r'M noctaBeTe OTHOBO HAa MACTOTO UM.

TopbuykaTta Mmoxe aa e npobuta. 3a ga
npoBepuTe TOBa, 3anevyaTaiTe Topbuykarta c
Marnko Bb3ayX BbTpe, crej KoeTo s noToneTe
BbB BoAa U f nputucHeTe. Ako ce obpasysat
Mexyp4yeTa, ToBa 03Ha4yaBa, Ye uma yteuka, v
Ye crneaBa fa usnonssaTte HoBa Topbuyka.

- YBepeTe ce, Ye KanakbT € HanbJIHO 3aTBOPEH.

TOPBUTE HA BAKYYMUPALLUA
YPELO I'YBAT XEPMETUYHOCT CNEQ
3AMEYATBAHETO UM:

- HarvBaHusTa, TPOXUTEe, Ma3HUHUTE NUNKN Teu-
HOCTUTEe MoraT Oa nsndsart npe3 MACTOTO Ha
3anedvaTBaHe. I'Ipe,qm Oa 3ane4vyaTtaTte OTHOBO,
OTBOpEeTEe OTHOBO TOp6M‘~IKaTa, no4yucrteTe
ropHata 4acT U nogpaBHeTe MACTOTO Ha 3ane-
YyaTBallaTa neHta.

XpaHutenHute npoAYyKTHU, CbAObpxXaln nanu-
LWbK Ha TE4YHOCT cneaBa Aa ce 3aMmpasaBart
npegun oa 6baar BaKyyMUpaHu.

MpoBepeTe, 4anu HAKaKbB NPeaMeT C 0CTPU
KpauLa He e npobun TopbuykaTa.

3AMNEYATBALLATA JIEHTA HE 3AMNMEYATBA
TOPBUYKATA:

- Ako 3aneyaTBallaTa feHTa ce 3arpee u
pasTonu Top6uykaTa, NOBAUrHETE Kanaka u
ocTaBeTe BaKyyMmupalyus ypea Aa U3cTuHe 3a
HAKOJTKO MUHYTHM.

- Cneg kaTo namuHat 20 cekyHau onutanTte
OTHOBO.

KOHCYMATUBU

- BbB bupmeHuTe 1 oTOopUsnpaHnTe marasu-
HM MoraT Aa ce 3aKynsiT KOHCyMaTuBmTe 3a
Bawwusa mogen ypega.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, mussen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSsos
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagbdes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seguent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv TTpoidv avayvwpileTal Kal
TIpooTaTEVETAl OTTO TN VOUIUN £yyunon
guuPépeWONG TTPOG TNV IoxUouoa vopoBeaia. MNa
va OIEKDIKNAOETE TO SIKAIWPOTA /) CUPPEPOVTA OOG
TIPETTEl va aTTeuBuvOeiTe o€ 0TTOI00NTTOTE AT TA
ETTIONUA ypaeia Yag TeEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

Mo va Bpeite TO TMI0 KOVTIVO O€ £€0GG, AVOTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite etriong va {NTAOETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi pag.

MTropeite va «kaTeBaoeTe» aTrd TO SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KOl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG TOu aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOAOEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3alMLLEH OPUANYECKON
rapaHTMel B COOTBETCTBMM C AEVCTBYOLLMM
3akoHofdaTenbCcTBOM. Y1066l 06ecneynTb
cobntogeHve BalMxX NpaB Uy UHTEPECOB,

Bbl JOJKHbI 06paTUTLCA B M0OYH0 M3 HaLIMX
odpmumanbHbIX crnyx6 Mo TEXHUYECKON
nopaepXKke KIMeHToB.

Bbl MoXeTe HalTu Gnvxaniine u3 LLeHTPOB,
npowas no crepytoulen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpoCuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MH(OPMaLMIo, CBSI3aBLUNCL C HaMU (CM.
NMOCHEAHIO CTPaHNLYy PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
o6HOBNEHUs K Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbwnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToawmaT npogyKkT nma 3akoHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTte npasata cu Ha notpebuTen
crnefBa fa ce HacouuTe KbM HAKOW OT HaluuTe
OTOpU3MpPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskmsa oo Bac cepeus moxete aa
OTKpUeTe Ha criegHus NuHk: http://taurus-home.
com/

CblLLO Taka, MOXeTe Ja NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBBbP3BalikM ce C Hac (BWXTe Ha nocrneaHaTta
CTpaHuLa Ha Hapb4HWKa).

HapbyHuKa C ykazaHUsl U HEFOBUTE
OCbBpPEMEHSIBaHMS MOXKETE [la CBanuTe Ha
cnepgHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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